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Resumen

La presente investigacion tuvo como objetivo determinar el nivel de implementacion de las
Buenas Préacticas Agricolas (BPA) en el sistema productivo del cultivo de café (Coffea arabica
L.) en el caserio San Antonio, distrito de San José del Alto, provincia de Jaén, region Cajamarca.
La investigacion se desarroll6 mediante un disefio no experimental donde la poblacién estuvo
conformada por 80 familias productoras de café, utilizandose una muestra censal equivalente al
total de productores. La recoleccion de informacion se realiz6 mediante encuestas basadas en
la guia de Buenas Practicas Agricolas del SENASA vy los criterios de certificacion Rainforest
Alliance, complementadas con observacion directa y verificacion en campo. Los datos fueron
procesados mediante estadistica descriptiva utilizando tablas de frecuencia y porcentajes para
determinar el nivel de cumplimiento de las BPA en diferentes criterios productivos, ambientales
y sociales. Los resultados muestran que entre los aspectos positivos destacan el uso de material
vegetal sano (100%), manejo adecuado de herramientas de cosecha y postcosecha y la
proteccion de las fuentes de agua. Sin embargo, se identificaron importantes debilidades en la
planificacion del cultivo, manejo de suelos, nutricién de plantas, proteccion fitosanitaria y gestién
de registros técnicos. Se evidencié un bajo nivel de asociatividad (20%) y limitaciones en
infraestructura para el manejo seguro de insumos agricolas. Se concluye que el nivel de
implementacién de BPA en el caserio San Antonio se encuentra en una condicién intermedia,
con predominio de practicas empiricas y escaso soporte técnico, lo que limita la productividad y
el acceso a mercados diferenciados.

Palabras clave: Buenas Practicas Agricolas, café, sostenibilidad, Rainforest Alliance,

sistema productivo.
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Abstract

This research aimed to determine the level of implementation of Good Agricultural
Practices (GAP) in the coffee (Coffea arabica L.) production system in the hamlet of San Antonio,
San José del Alto district, Jaén province, Cajamarca region. The research employed a non-
experimental design, with the population consisting of 80 coffee-producing families. A census
sample, equivalent to the total number of producers, was used. Data collection was carried out
through surveys based on the SENASA Good Agricultural Practices guide and the Rainforest
Alliance certification criteria, supplemented by direct observation and field verification. The data
were processed using descriptive statistics, employing frequency tables and percentages to
determine the level of GAP compliance across various production, environmental, and social
criteria. The results show that among the positive aspects, the use of healthy plant material
(100%), proper handling of harvesting and post-harvest tools, and the protection of water sources
stand out. However, significant weaknesses were identified in crop planning, soil management,
plant nutrition, phytosanitary protection, and technical record keeping. A low level of association
(20%) and limitations in infrastructure for the safe handling of agricultural inputs were also
observed. It is concluded that the level of implementation of Good Agricultural Practices (GAP) in
the San Antonio hamlet is at an intermediate stage, with a predominance of empirical practices
and limited technical support, which restricts productivity and access to differentiated markets.

Keywords: Good Agricultural Practices, coffee, sustainability, Rainforest Alliance,

production system.
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l. Introduccion

El cultivo de café representa una de las actividades agricolas mas importantes en el Perd,
debido a su importancia econdémica, social y ambiental. Esta actividad incluye a méas de 220 mil
familias productoras ademas origina oportunidades laborales, tanto directo como indirecto, para
alrededor de dos millones de personas, siendo fundamental para el desarrollo rural en diversas
regiones del pais. Asimismo, el café peruano destaca en los mercados internacionales por su
calidad y por su creciente orientacion hacia sistemas de produccién sostenibles (La Camara,
2021).

No obstante, a pesar de su importancia, el rubro cafetalero enfrenta diversas limitaciones
estructurales que afectan su competitividad. Comexpert (2021) sefiala que el 68% de los
productores no se encuentra asociado y solo el 6% posee educacion superior, lo que evidencia
debilidades en la organizacion productiva y en el acceso a conocimientos técnicos especializados

En este marco, las Buenas Practicas Agricolas (BPA) constituyen un conjunto de normas,
principios y lineamientos técnicos destinados a garantizar la salubridad de los productos, la
preservacion del medio ambiente y la seguridad y salud ocupacional de los trabajadores del
campo. Su implementacién permite optimizar el aprovechamiento de recursos, mejorar la calidad
del producto y facilitar el acceso a mercados diferenciados que exigen estandares de
sostenibilidad.

En el caserio San Antonio, ubicado en el distrito de San José del Alto, provincia de Jaén,
region Cajamarca, existe limitada evidencia cientifica que caracterice de manera objetiva el nivel
de adopcion de las Buenas Practicas Agricolas (BPA) en sistemas cafetaleros de pequefa
escala, especialmente en contextos con baja asociatividad, escasa asistencia técnica y
predominio de practicas empiricas. Ademas, los estudios disponibles no integran de forma
sistemética criterios técnicos, ambientales y sociales bajo estandares internacionales como

Rainforest Alliance, ni emplean instrumentos validados con verificacién en campo, lo que genera
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un vacio en la comprension de las limitaciones reales para la adopciéon de BPA,; en este sentido,
la presente investigacion aporta un diagndstico técnico cuantificado que contribuye a cerrar dicha
brecha en un contexto local especifico.

La presente investigacion se desarrollé con el propésito de evaluar el nivel de
implementacion de BPA bajo un enfoque que permite determinar la preparacion de los
productores del caserio San Antonio para alcanzar estandares internacionales de sostenibilidad
y competitividad en el mercado del café.

Objetivos

Objetivo general:

Determinar el nivel de implementacion de las Buenas Practicas Agricolas en el cultivo de
café en el Caserio San Antonio, distrito de San José del Alto, provincia de Jaén, departamento
de Cajamarca.

Objetivos especificos:

Realizar un diagndstico del sistema de produccion de café en Caserio San Antonio,
distrito de San José del Alto, provincia de Jaén, departamento de Cajamarca.

Verificar en campo el estado actual y cumplimiento de las Buenas Practicas Agricolas en
el sistema productivo de café del Caserio San Antonio, distrito de San José del Alto, provincia de

Jaén, departamento de Cajamarca.
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Il. Disefio Tedrico
2.1 Antecedentes:

Flores (2022) en su investigacion titulada "Calidad y Buenas Practicas en la produccion
de café organico en el distrito de Lalaquiz, Huancabamba, Piura - 2022" se centra en el andlisis
de la calidad del café organico y la implementacién de buenas préacticas agricolas (BPA) en la
region de Piura.

El estudio se orienta hacia la evaluacion de diversos aspectos relacionados con la
produccion de café organico, incluyendo la calidad del grano, las préacticas agricolas utilizadas y
la adopcién de BPA. Se busca comprender como la implementacion de practicas sostenibles
influye en la calidad del café y en la sostenibilidad ambiental y social de la produccion.

Con base en un analisis de caracter descriptivo e inferencial, y en funcion de los objetivos
e hipétesis planteados, se determind la existencia de una relacion significativa entre la calidad
del café y la aplicacién de las BPA en el distrito de Lalaquiz, Huancabamba. En este marco, los
resultados muestran que el 57,6% de los productores contemplan como excelente el nivel de
percepcion sobre la calidad en la produccion de café organico; de igual manera, el 50,0% sefial6
gue el nivel de percepcion respecto a las buenas practicas en dicha produccion es muy alto en
el distrito de Lalaquiz, Huancabamba, Piura.

Villano (2021) en la tesis titulada "Produccién de Café (Coffea arabica L.): Experiencias
en el centro poblado San Juan de Ubiriki, Chanchamayo — Perené" se centra en explorar y
documentar las experiencias relacionadas con la produccion de café en la poblacién de la zona
de San Juan de Ubiriki, ubicada en Chanchamayo, en la regién de Perené, Perl. La investigacion
incluye el andlisis de diversos aspectos de la produccion de café, como las practicas agricolas
utilizadas, las condiciones climaticas locales, la gestién de cultivos, el procesamiento del café y
la participacion de la comunidad en estas actividades.

La metodologia comprende entrevistas con los productores locales, observaciones

directas en las plantaciones de café, andlisis de datos de produccién y se realizaron encuestas
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para recolectar informacion detallada sobre las experiencias y practicas en el cultivo de café en
San Juan de Ubiriki.

Los resultados que se obtenidos brindan una vision integral de las practicas agricolas y
las experiencias locales relacionadas con la produccion de café en esa area especifica.

Inacal (2021) establece lineamientos fundamentales para la aplicacion de buenas
practicas agricolas (BPA) y buenas practicas del proceso (BPP) durante el beneficio de café
enmarcados dentro de un enfoque de manejo sostenible, considerando:

- La responsabilidad medioambiental

- El bienestar de los trabajadores agricolas

- Cumplimiento de condiciones de salubridad e inocuidad de la taza de café, aplicada en
el cultivo, procesamiento (beneficio hUmedo y seco), almacenaje y transporte.

Guerrero (2020) "Evaluacién del nivel de implementacion de Buenas Practicas Agricolas
en productores de la asociacion de plataneros del municipio Tame, Arauca" se enfoca en analizar
el grado de adopciéon de buenas practicas agricolas (BPA) en los agricultores pertenecientes a
la asociacion de plataneros en el municipio Tame, ubicado en Arauca.

El estudio busca comprender hasta qué punto los productores de platano implementan
practicas agricolas que promueven la sostenibilidad, la seguridad alimentaria y la calidad del
producto. Asimismo, se evallan distintos aspectos relacionados con la produccién agricola, tales
como el manejo del suelo, el uso de insumos quimicos, las técnicas de cultivo y el control de
plagas y enfermedades, entre otros factores importantes.

La metodologia incluye el uso de herramientas como la encuesta, guia de entrevista y la
observacion directa de las practicas en el campo. Los resultados obtenidos brindan una vision
minuciosa del estado actual de la implementacion de BPA en la asociacion de plataneros,
identificando areas de mejora y destacando las practicas exitosas.

El propésito Ultimo de la tesis es ofrecer recomendaciones especificas para fortalecer la

implementacion de buenas practicas agricolas, contribuyendo asi al desarrollo sostenible de la
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produccion de platano en el municipio Tame, Arauca, y promoviendo practicas mas responsables
gue beneficien tanto a los productores como al entorno ambiental.

Rojas (2020) el estudio titulado "Implementacién de Buenas Practicas Agricolas (BPA)
en cultivos de café (Coffea arabica L.) y Pancoger bajo los requisitos de la norma de Rainforest
Alliance para la agricultura sostenible en Pitalito-Huila" se enfoca en analizar el proceso de
aplicacion de buenas practicas agricolas en la produccion de café en la region de Pitalito, Huila,
bajo los estandares definidos por la normativa de Rainforest Alliance para la agricultura
sostenible. También ofrece conclusiones y recomendaciones especificas para fortalecer la
implementacion de buenas practicas agricolas, segun los criterios de Rainforest Alliance,
promoviendo asi la sostenibilidad ambiental, social y econémica en la produccién de café en la
region.

La investigacién aborda aspectos clave de la produccion de café, entre los cuales se
encuentran la gestion del suelo, el manejo de insumos agricolas, la conservacion de la
biodiversidad, la gestidén del agua, y otros criterios definidos por la norma de Rainforest Alliance.
Se evalla el grado de adopcion de estas practicas por parte de los productores de café en la
zona.

Los resultados obtenidos permiten analizar el cumplimiento de los estandares de
Rainforest Alliance y proporcionan informacion valiosa sobre la sostenibilidad y la
responsabilidad social en la produccion de café en Pitalito, Huila.

Benavides y Mendoza (2019) "Influencia de la certificacién UTZ en las exportaciones de
café (Coffea arabica L) de la asociacién de productores cafetaleros Nor Pert Coffee del sector
pueblo libre, de la provincia de Jaén, en el periodo 2014 al 2016" se enfoca en analizar el impacto
de la certificacion UTZ en las exportaciones de café de una asociacion de productores cafetaleros
especifica.

Durante el periodo comprendido entre 2014 y 2016, la investigacion evalia como la

certificacion UTZ, que se enfoca en estandares sostenibles para la produccion de café, afecta el
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volumen vy la calidad de La actividad exportadora de café de la Asociacion Nor Pera Coffee
ubicada en el sector Pueblo Libre de la provincia de Jaén.

La metodologia del estudio incluye el andlisis de datos de exportacién, entrevistas con
miembros de la asociacion y recopilacion de informacion directa en las plantaciones.

Los resultados obtenidos proporcionan una vision mas clara de como La certificacion UTZ
ha influido en la actividad exportadora de café de la asociacion en el periodo de estudio. Este
tipo de investigaciones puede ayudar a entender la efectividad de las certificaciones sostenibles
y contribuir a la toma de decisiones en el ambito de la produccion y exportacion de café,

promoviendo practicas mas responsables y sostenibles.

2.2 Bases tedricas:

2.2.1 Buenas Practicas Agricolas

De acuerdo con Senasa (2020), las Buenas Practicas Agricolas son entendidas como un
conjunto de lineamientos, normas y recomendaciones técnicas aplicadas durante las etapas de
produccion primaria, procesamiento y transporte, con el propdsito de garantizar la inocuidad de
los alimentos y salvaguardar la salud humana y el entorno ambiental.

a) Objetivos de las Buenas Practicas Agricolas

Las buenas practicas agricolas (BPA) tienen diversos objetivos que buscan promover la
sostenibilidad, la seguridad alimentaria, la calidad e inocuidad de los productos agricolas y la
proteccion del medio ambiente. Algunos de los objetivos mas importantes son:

e Produccion sostenible:

Asegura que la produccion agricola sea sostenible a largo plazo, reduciendo el impacto

ambiental y conservando la salud del suelo y los recursos naturales.
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e Seguridad alimentaria:

Elaborar alimentos seguros y adecuados para el consumo humano, garantizando que los
productos agricolas alcancen niveles de calidad establecidos y se encuentren libres de
contaminantes.

e Proteccion del medio ambiente:

Disminuir la contaminacion del suelo, agua y aire mediante practicas agricolas
responsables.

Conservar la biodiversidad y los ecosistemas naturales.

e Eficiencia en el uso de recursos:

Optimizar el uso de agua, nutrientes y otros insumos, minimizando el desperdicio y
mejorando la eficiencia de la produccion.

e Mejora de la calidad del suelo:

Mantener y mejorar la salud del suelo mediante la implementacion de practicas que eviten
la erosién, favorezcan la estructura del suelo y mantengan su fertilidad.

e Control de plagas y enfermedades:

Aplicar estrategias de manejo integrado de plagas y enfermedades con el fin de reducir
el uso de pesticidas quimicos, reducir las amenazas para la salud humana y los impactos
negativos en el medio ambiente.

e Seguridad y bienestar del trabajador:

Garantizar condiciones laborales adecuadas que promuevan la seguridad y la salud de
los trabajadores agricolas, mediante la provision de equipos de proteccién personal y la
capacitacion en practicas seguras.

¢ Cumplimiento normativo y certificacion:

Cumplir con regulaciones y normativas locales e internacionales para garantizar la

legalidad y la calidad de los productos agricolas.
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Asimismo, obtener certificaciones que respalden las buenas préacticas agricolas, lo que
pueda facilitar el acceso a mercados y aumentar la competitividad.

e Fomento de la innovacion:

Fomentar la adopcion de nuevas tecnologias y practicas innovadoras que incrementen la
productividad y minimicen los efectos adversos.

e Desarrollo sostenible de las comunidades:

Aportar al desarrollo sostenible de las comunidades agricolas, mediante la generacion de
empleo, mejorar las condiciones de vida y promoviendo la equidad social.

b) Limitantes para la implementacion de las buenas practicas agricolas

La adopcion de buenas practicas agricolas (BPA) demanda un importante financiamiento.
Lo cual abarca el mejoramiento de la infraestructura y el costo de adaptaciones, asi como a los
costos de certificacion mediante auditorias.

La transformacion de la cultura del personal es clave, conlleva compromiso, introducciéon
de registros, aplicaciéon de practicas formales y la adaptacidén de habitos, para esto es necesario
una inversion en tiempo y recursos.

Es fundamental capacitar tanto a los colaboradores directivos como a los colaboradores
operativos, lo que conlleva una inversién adicional en formacion y fortalecimiento de
capacidades.

¢) Para que sirven las Buenas Practicas Agricolas

Las BPA tienen como propdésito que los actores del sistema productivo identifiquen todos
los puntos donde se puede intervenir y adopten decisiones y practicas adecuadas con la finalidad
de avalar la inocuidad de los alimentos al consumidor. Asimismo, contribuyen para que la
produccion sea los mas eficiente posible, pudiendo incrementar los rendimientos, y promoviendo

la proteccion del medio ambiente y los recursos naturales. (Infoalimentos, 2024)



23

Con Buenas Practicas
e Se obtienen productos inocuos que contribuyen a una adecuada nutricion y
alimentacion familiar.
e Se protege la salud de los trabajadores, productores y consumidores.
e Se fortalece la competitividad y se facilita la entrada a mercados que demandan
productos de alta calidad.
e Se mejora el control y la organizacién de los procesos productivos.
e Se incrementan los precios por mayor calidad y demanda del producto.
Sin Buenas Practicas
e Se produce mercancia en mal estado o contaminados que representa riesgos para
la salud de la familia.
e Aumenta el indice de enfermedades en productores, trabajadores vy
consumidores.
e Se pierde el acceso a mercados y se presentan rechazos por productos de baja
calidad.
e Se dificulta la gestidn de la produccién, lo que genera desorden y pérdidas.
e Se reducen los ingresos como consecuencia por la baja calidad y limitada
demanda del producto.
En conjunto, la adopcion de estas practicas contribuye a garantizar la seguridad de las
personas que laboran en campo, el cuidado del medio ambiente y procurar la inocuidad de los
alimentos (SENASICA, 2016), influyendo directamente también en la sostenibilidad del sistema

productivo y en la competitividad de los productores.

2.2.2. Buenas Practicas Agricolas para el cultivo de café

Inacal (2021) La guia de implementacion de la Norma Técnica Peruana NTP

209.318.2020 Café. Buenas Practicas Agricolas para el cultivo y beneficio del café. 1.2 edicion
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establece que las Buenas Practicas Agricolas en el cultivo y beneficio del café tienen como
finalidad garantizar la salubridad y la calidad de la produccion, conservando el medio ambiente,
la salud del publico consumidor, las condiciones de vida de los trabajadores y de las familias
productoras.

También indica sobre las buenas practicas durante la cosecha, las cuales buscan
asegurar la obtencién de productos inocuos mediante capacitaciones adecuadas al
personal de cosecha, promoviendo la recoleccion de frutos maduros, y la separacion de
aquellos afectados por broca u otros agentes patégenos.

Con respecto a las buenas practicas de beneficio, se sefiala que deben
desarrollarse en condiciones que garanticen la salubridad y la calidad de la produccién,
procurando prevenir riesgos negativos al medioambiente.

Figura 1

Fluio de Buenas Précticas Aaricolas para el cultivo de café.
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2.2.3. Rainforest Alliance

Segun (Rainforest Alliance) en su portal informativo, Se trata de una organizacion
internacional de caracter no lucrativo. que desarrolla sus actividades en la interseccion de los
negocios, la agricultura y los bosques, con presencia en mas de 70 paises a nivel mundial.
Establece criterios ambientales, sociales y econdmicos que permitan a los productores mejorar
sus sistemas productivos, garantizando la sostenibilidad y el acceso a mercados diferenciados.
de Su propdsito es promover una alianza global orientada a construir un futuro sostenible para
las personas y la naturaleza, a través hacer de los negocios responsables la nueva normalidad.

Rainforest Alliance apoya a las comunidades que cuidan nuestros paisajes mas
importantes para que prosperen junto con la naturaleza, esto lo hacen acelerando y ampliando
las fuerzas sociales y de mercado que protegen, restauran y regeneran estos ecosistemas.

a) Principios de Rainforest Alliance

Rainforest Alliance esta estructurada en cuatro principios fundamentales relacionados
con areas de resultados, ademas de un quinto principio orientado especificamente a la
ganaderia:

Principio 1: Sistema eficaz de planeamiento y gestién.

Principio 2: Conservacion de la biodiversidad.

Principio 3: Conservacion de los recursos naturales.

Principio 4: Mejores medios de vida y bienestar humano.

Principio 5: Produccion ganadera sostenible.

Los principios del estandar contemplan dos clases de criterios: los criticos (C), cuyo
cumplimiento es obligatorio desde el inicio, y los de mejora continua (MC), que deben lograrse
de manera progresiva durante un periodo de seis afios (Eco.bussines, 2021)

Criterios ambientales:

e La unidad productiva manifiesta su compromiso con el cumplimiento de las
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normas y la ética de RA y con leyes y regulaciones nacionales (C).

Las actividades agricolas se desarrollan respetando la naturaleza (no-
deforestacion, proteccién de bosques, conservacion de la biodiversidad) (C).
Implementacion de sistemas adecuados de planificacion y gestion (MC).
Proteccion de vegetacion nativa (MC).

Manejo responsable de vida silvestre (MC).

Practicas orientadas a la conservacion de suelos (MC).

Practicas orientadas a la conservacion y calidad del agua (MC).

Estrategias de manejo integrado de plagas (MC).

Gestion adecuada de plaguicidas y desechos (MC).

Control de uso de energia y reduccién de emisiones de gases de efecto

invernadero (MC).

Criterios sociales:

Garantia de condiciones laborales adecuadas para los colaboradores, respetando
sus derechos (C).

Acatamiento de los principios de igualdad, asi como de la prohibicién del trabajo
infantil y forzado (C).

Para certificaciones grupales, aseguramiento de la cooperacion de los asociados
©).

Salarios dignos suficientes para satisfacer necesidades béasicas de los
trabajadores (MC).

Implementacion de medidas de salud y seguridad ocupacional (MC).
Fortalecimiento de las relaciones con la comunidad (MC).

Sindicalizacion y negociacioén colectiva (MC).
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b) Areas claves de impacto

Bosques y biodiversidad

Un numero significativo de personas a nivel mundial depende directa o indirectamente de
los bosques para su subsistencia; sin embargo, en las ultimas décadas se ha evidenciado un
incremento en la deforestacion, lo cual contribuye a la emision de gases de efecto invernadero,
incendios forestales y aumentos de temperatura. Frente a esto, Rainforest Alliance ha
desarrollado estrategias orientadas a reducir la deforestacion en zonas productivas, abordando
no solo los impactos ambientales, sino también las presiones econémicas que incentivan estas
practicas. Un caso importante del trabajo de Rainforest Alliance es la Reserva de la Biosfera
Maya de Guatemala, donde se han resguardado aproximadamente 353,000 hectareas de
bosques tropicales al norte de la Amazonia, manteniendo una tasa de deforestacién de casi 0%
desde el 2004. (Rainforest Alliance)

Clima

En la actualidad, se viene enfrentando el cambio climatico con el propdsito de fortalecer
la resiliencia frente a los impactos que este puede generar a nivel global. En este contexto, los
productores certificados adoptan practicas sostenibles para adaptarse y contrarrestar los efectos
climaticos, las cuales contribuyen a la preservacion de las fuentes hidricas, la mejora de la calidad
del suelo y la proteccién de la vegetacién nativa. Asimismo, estas practicas favorecen la captura
y almacenamiento de carbono, al tiempo que incrementan la productividad agricola.

Por ejemplo, en fincas certificadas por Rainforest Alliance en Nicaragua se ha registrado
una capacidad de almacenamiento de carbono de hasta 150 toneladas por hectarea, en contraste
con aproximadamente 82 toneladas en fincas no certificadas. Este incremento se asocia a la
presencia de arboles de mayor tamafio y antigiiedad, asi como a una mayor cobertura vegetal,
0 que no solo aporta a la reduccion del cambio climético, sino también a la preservacion de la

diversidad bioldgica y al control de la erosiéon del suelo. (Rainforest Alliance)
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2.2.4. Cultivo de café

Segun el Ministerio de Agricultura y Riego (MIDAGRI) el café destaca como el principal
producto tradicional de exportacién agricola del Perl y ocupa el cuarto lugar dentro de las
agroexportaciones del pais, precedido por cultivos como ardndanos, uvas y paltas. En 2024, las
exportaciones de café superaron los US$ 1,100 millones, consolidando su presencia en alrededor
de 52 mercados internacionales, impulsada por su calidad, sabor y trazabilidad.

Esta actividad productiva integra a mas de 220 mil familias y crea puestos de trabajo,
tanto directo como indirecto, para una poblacion superior a dos millones de personas,
especialmente en areas rurales del pais. En la actualidad, el café se cultiva en aproximadamente
427 mil hectareas las mismas que se encuentran distribuidas en 17 regiones del Perd,
destacando Junin, San Martin, Cajamarca, Cusco, Amazonas, Huanuco y Pasco como las
principales zonas productoras.

Asimismo, el Peru se posiciona como uno de los principales productores de café organico
a nivel mundial, con mas de 85 mil hectareas certificadas y se encuentra entre los mayores
exportadores de cafés especiales del planeta. Este avance ha sido posible por la colaboracion
entre productores, cooperativas, organizaciones y el Estado, orientado a mejorar la calidad,
sostenibilidad y competitividad del sector.

A. Etapas del proceso de produccion del café

De acuerdo con Ocusalud (2020) La produccion del café comprende una serie de etapas
secuenciales que permiten obtener uno de los productos de mayor consumo a nivel mundial.
Este proceso inicia desde la siembra hasta la obtencién del grano seco, e involucra diversas
operaciones agronémicas y postcosecha.

Plantacion

Corresponde a la fase inicial del sistema productivo, en la cual se establece el cultivo a

partir de la siembra. Esta etapa es determinante para el desarrollo del cafeto, pudiendo realizarse
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bajo condiciones de sombra o a plena exposicidn solar, segun el sistema de manejo adoptado.

Generalmente, la planta inicia su produccion entre los 3 y 4 afios después de la siembra.

(CafeArabo)

Recoleccién

Consiste en la cosecha de los frutos del cafeto, los cuales deben ser recolectados en su

estado 6ptimo de madurez, identificado por su coloracién rojiza o amarillenta. Este proceso

puede llevarse a cabo mediante diferentes métodos:

a) Manual: Recoleccion selectiva de cada baya, eligiendo solo los frutos maduros.

b) Raspado o despalillado: Este método se emplea generalmente cuando la mayoria de las

bayas se encuentran maduras. Consiste en barrer las ramas del cafeto para desprender tanto
los frutos maduros como los verdes, los cuales caen al suelo o sobre lonas, para luego ser
separados mediante procesos de limpieza.
Mecanica: Es la técnica mas utilizada por productores de café a gran escala y consiste en el
uso de maquinaria especializada para la cosecha. Algunas maquinas generan vibraciones en
el tronco para provocar la caida de los frutos al suelo, mientras que otras cuentan con cepillos
gue los desprenden directamente del arbol; se considera el método menos selectivo.

Despulpado

Es la primera etapa del beneficio del café, consiste en la separaciéon de la pulpa o

cascara para liberar los granos de café. Este proceso lo realizan eficientemente las maquinas
despulpadoras, las cuales aplican presion y friccion a los frutos para que la pulpa se rasgue
y salgan libremente los granos, facilitando la separacion gracias a la presencia del mucilago
gue recubre las semillas (Sanz Uribe, Oliveros Tascdn, Ramirez Gomez, Pafiuhela Martinez,
& Ramos Giraldo, 2013)

Fermentacion

Es el proceso mediante el cual se elimina la capa mucilaginosa que permanece adherida

al grano de café después del despulpado. Este mucilago, de naturaleza gelatinosa, es degradado
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de forma natural por la accién de microorganismos, principalmente levaduras y bacterias, que
transforman sus componentes.

Este proceso se lleva a cabo generalmente en tanques o tinas, bajo condiciones
controladas de tiempo, hasta que el grano adquiere una textura rugosa al tacto, lo que indica que
el mucilago ha sido removido adecuadamente (Sanz Uribe, Oliveros Tascon, Ramirez Gomez,
Pafiuhela Martinez, & Ramos Giraldo, 2013).

La duracion de esta etapa es controlada para evitar alteraciones en la calidad del café
(Sanz Uribe, Oliveros Tascon, Ramirez Gomez, Pafiuhela Martinez, & Ramos Giraldo, 2013).

Lavado

Una vez degradado el mucilago por fermentacion natural, se realiza el lavado de los
granos de café, con el fin de erradicar completamente los restos de mucilago, con el fin de evitar
defectos en la calidad del producto (Sanz Uribe, Oliveros Tascon, Ramirez Gomez, Pafiuhela
Martinez, & Ramos Giraldo, 2013).

En el lavado, el agua constituye un insumo indispensable, por lo que es necesario
considerar dos factores importantes para asegurar la eficacia del proceso: La calidad y la
cantidad. Con relacién a calidad se recomienda el uso de agua limpia, no reutilizada, a fin de
evitar contaminacion cruzada y preservar la inocuidad del café. Por otra parte, la cantidad de
agua utilizada en el proceso dependera del método y las condiciones como se realice la
operacién (Sanz Uribe, Oliveros Tascon, Ramirez Gomez, Pafiuhela Martinez, & Ramos Giraldo,
2013).

Secado

Este conjunto de pasos tiene por finalidad dejar el café a una humedad no mayor del 12,5
% y puede realizarse al sol o con ayuda de una secadora mecanica.

B. Café convencional y café organico

De acuerdo con Latiendadelcafe (2024) La comparacion entre café convencional y café

organico ha cobrado mayor importancia en los ultimos afios, debido al interés creciente por la
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salud, el cuidado del medio ambiente y la sostenibilidad de los sistemas productivos. En este
ambito, ambos sistemas presentan diferencias significativas en su manejo y en sus impactos.:
Café convencional
El café convencional se produce mediante practicas agricolas tradicionales que incluyen
el uso de insumos quimicos como pesticidas, herbicidas y fertilizantes sintéticos, bajo esquemas
de manejo regulados.

Impacto ambiental:

El uso intensivo o inadecuado de agroquimicos puede generar efectos negativos
en el entorno, como la contaminacion del suelo, agua y aire, asi como la disminucion de
la biodiversidad y el deterioro de los ecosistemas.

Calidad del suelo y del producto:

La aplicacion continua de productos quimicos puede afectar la fertilidad del suelo
y reducir su actividad bioldgica, lo que a largo plazo repercute en la calidad del cultivo y
del producto final.

Salud y seguridad alimentaria:

Existe el riesgo de presencia de residuos quimicos en el producto, especialmente
cuando no se respetan las dosis recomendadas o los periodos de carencia, lo que puede
representar un problema para la salud del consumidor.

Sostenibilidad y comercio justo:

Aunque algunos sistemas convencionales pueden cumplir con estandares de
comercio justo, en muchos casos no se garantiza condiciones laborales adecuadas ni
precios equitativos para los productores.

Café organico
El café organico se produce bajo un enfoque agroecoldgico, empleando métodos
naturales que excluyen el uso de insumos quimicos sintéticos, promoviendo la sostenibilidad del

sistema productivo.
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Impacto ambiental:

Este sistema tiende a generar un menor impacto ambiental, ya que fomenta la
conservacion de la biodiversidad, el uso eficiente de los recursos naturales y la reduccion
de la contaminacion.

Calidad del suelo y del producto:

Se desarrolla en suelos con alto contenido de materia orgénica y equilibrio
biolégico, lo que contribuye a mantener su fertilidad y a mejorar la calidad del café
producido.

Salud y seguridad alimentaria:

Al prescindir de agroquimicos sintéticos, se reduce el riesgo de residuos toxicos en el
producto, lo que favorece la inocuidad alimentaria. No obstante, requiere un manejo
técnico adecuado para prevenir problemas fitosanitarios.

Sostenibilidad y comercio justo:

Frecuentemente esta vinculado a esquemas de comercio justo y produccion sostenible,
promoviendo mejores condiciones laborales y precios mas justos para los agricultores.

C. Exportaciones de café

Figura 2

Exportaciones de café por afos
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Figura 3

Exportaciones sealn tino de café
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Nota. (Camcafe, 2024).

2.2.5. Diagnéstico de los sistemas de produccién

Se considera una herramienta esencial para el analisis de los sistemas de produccion, ya
gue facilita la identificacion de las principales limitaciones en las areas seleccionadas de la unidad

productiva. (Guerrero, 2020)

Il. Disefio Metodoldgico

3.1 Localizaciéon

El presente trabajo de investigacién se desarrollé en:
Caserio: San Antonio
Distrito: San José del Alto
Provincia: Jaén
Region: Cajamarca.
Coordenadas geogréficas: -5.578619, -79.040542

Altitud: 1800 msnm.
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3.2 Materiales

e Fuentes bibliograficas
e Encuesta aplicada a los productores de café.

e Fotocopias e impresiones.

3.3 Tipo de investigacion:

Por su disefio: No experimental, debido a que se llevé a cabo mediante la observacion y
andlisis de la variable en su contexto natural, sin manipulacion alguna. En este sentido, no fue
necesario realizar experimentacién, ya que el estudio se orient6 a medir el nivel de
implementacion de las Buenas Practicas Agricolas.

Por su enfoque: Esta investigacion es cuantitativa, debido a que se recolectaron y
analizaron datos numéricos relacionados con el nivel de implementacion de las Buenas Practicas
Agricolas (BPA), los cuales fueron procesados mediante técnicas de estadistica descriptiva.

Por su alcance: la investigacion es de tipo descriptivo univariable, dado que centré en
determinar y caracterizar el nivel de implementaciéon de las Buenas Practicas Agricolas, sin
establecer relaciones de causalidad o dependencia entre variables.

Se emplearon los siguientes métodos:

¢ Observacion: Se emple6 para contrastar la informacion declarada por los productores

con las condiciones reales en campo, utilizando reportes y registros fotograficos como
evidencia.

e Descriptivo: Permitié redactar y detallar los hechos observados durante el desarrollo

de la investigacion.

e Analitico: Se empleé en el estudio de la informacion recopilada y en el analisis

estadistico mediante tablas de frecuencia.

e Sintético: Fue utilizado para elaborar las conclusiones y recomendaciones al finalizar

la investigacion.
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3.4 Poblacién y muestra de estudio

Poblacion:
Las 80 familias que se dedican al cultivo de café del caserio San Antonio, perteneciente
al distrito de San José del Alto.
Muestra:

Censal — Estudio de caso, se entrevistaron a 80 familias que producen café.

3.5 Metodologia e instrumentos de recoleccion de datos

a) Metodologia:

A través de una encuesta dirigida a los productores de café del caserio San Antonio (ver
Anexos 1y 2), se recopild informacion sobre su area cultivada, las variedades que cultivan y
sobre el manejo de las buenas practicas agricolas, basados en la guia de Buenas Practicas
Agricolas tomando como referencia criterios de sostenibilidad alineados a la certificacion
Rainforest Alliance.

La certificacion Rainforest Alliance contribuye a que los agricultores mejoren la calidad de
sus cultivos, se adapten a los efectos del cambio climético, incrementen su productividad y
optimicen sus costos de produccion. (Rainforest Alliance).

La verificacidon en campo se realizé mediante la aplicacién directa de la encuesta a cada
agricultor, los casos que cumplieron fueron clasificados en la categoria “si cumple” y los casos
gue no cumplieron se clasificaron en la categoria “no cumple”. Una vez realizado el levantamiento
de informacién en campo y luego de haber tomado las evidencias de los casos, se proceso la
informacion.

b) Instrumento de recoleccion

Encuesta: esta técnica permitié6 recopilar informaciéon confiable de los productores,
guienes cuentan con conocimiento sobre el tema de estudio. El instrumento utilizado fue un

cuestionario estructurado, disefiado con el proposito de obtener informacién pertinente sobre el
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nivel de implementacion de las Buenas Practicas Agricolas en el sistema productivo de café del
caserio San Antonio, distrito de San José del Alto, provincia de Jaén, durante el afio 2024.

La ausencia de validacion por juicio de expertos (Aiken) y de confiabilidad mediante alfa
de Cronbach se justifica por la naturaleza del instrumento, el cual no fue construido como una
escala psicométrica, sino como una lista de verificacion basada en criterios normativos
estandarizados provenientes de las guias del SENASA y tomando como referencia estandares
de Rainforest Alliance, que cuentan con validez técnica previa. Los items son dicotomicos
(cumple/no cumple) y evallan condiciones objetivas e independientes en campo, por lo que no
requieren andlisis de consistencia interna entre variables. Ademas, la confiabilidad del proceso
se fortalece mediante la triangulacion con observacion directa y verificacion in situ, lo que

asegura la correspondencia entre lo declarado y lo observado.

3.6 Procedimientos de recoleccion de datos.

a) Observacion directa:

Se realizaron inspecciones oculares en los cafetales, en las que se verifico el
cumplimiento de las BPA para luego identificar el nivel de implementacién de las buenas
practicas agricolas con relacion a la certificacion Rainforest Alliance.

b) Aplicacién de encuesta:

La encuesta se aplicé a todos los pobladores del caserio San Antonio que cultivan café,
esta encuesta consistié en preguntas cerradas en las cuales el agricultor responde si 0 no en
cada planteamiento, la encuesta fue elaborada tomando como base la guia de buenas practicas
agricolas del SENASA y la guia de implementacién de la norma técnica peruana NTP

209.318:2020 Buenas Practicas Agricolas para el cultivo y beneficio del café.

3.7 Técnicas de procesamiento y andlisis de datos

a) Analisis de datos:

En cuanto al procesamiento de la informacion se empled estadistica descriptiva,
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organizando la informacién recopilada en tablas de frecuencia y expresandolos en porcentajes
respecto a la poblacion total encuestada para cada criterio. Los datos de la encuesta fueron
tabulados y se empled la escala de Likert en donde se asign6 una categoria a cada nivel de
implementacion de buenas préacticas agricolas.

Tabla 1

Categoria de implementacién de Buenas Préacticas Agricolas

Porcentaje de implementacién Categoria
0 -20% Muy mala

21% - 40% Mala

41% - 60% Regular

61% - 80% Buena

81% - 100% Muy buena

Nota. Elaboracién propia.

3.8 Variable de estudio

Nivel de implementacion de Buenas Practicas Agricolas (BPA)

3.9 Operacionalizacion de las variables

El presente trabajo de investigacion busca identificar el nivel de implementacion de las
buenas practicas agricolas en el sistema productivo café, se plante6 una operacionalizacion de

variables seglin anexo 5.
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V. Resultados

4.1 Conocimiento de su nivel organizacional

Tabla 2

Tenencia de tierra

Tenencia de tierra Frecuencia Porcentaje
Propietario 80 100
Arrendamiento 0 0

Otro 0 0

Total 80 100

Nota. Elaboracion propia.
Figura 4

Tenencia de tierra

Tenencia de tierra

120
100
100
2
S 80
c
()
o
S 60
40
20
0 0
0
PROPIETARIO ARRENDAMIENTO OTRO

Nota. Elaboracion propia.
Se observa que el 100% de los productores son propietarios de sus parcelas, lo cual es una
fortaleza por la autonomia en la toma de decisiones agricolas. No obstante, la propiedad informal

limita el acceso a créditos, programas del estado o de certificacion formal.
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Tabla 3

La parcela cuenta con titulo de propiedad

Titulo de propiedad Frecuencia Porcentaje
Si 16 20

No 64 80

Total 80 100

Nota. Elaboracién propia.

Figura 5

Titulo de propiedad
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Nota. Elaboracién propia.
Los resultados indican que solo el 20% de cafetaleros tiene titulo de propiedad registrado.
Esta informalidad juridica representa una barrera para acceder a servicios financieros, asistencia

técnica y certificacion.
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Tabla 4

Edad de los productores de café de San Antonio

Edad Frecuencia Porcentaje
Entre 20-30 afios 21 26

Entre 30-40 afios 21 26

Entre 40-50 afios 25 31

Mayor a 50 13 16

TOTAL 80 100

Nota. Elaboracion propia.
Figura 6

Edad de los productores de café de San Antonio
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Nota. Elaboracién propia.

Se observa que el mayor porcentaje de los productores de café de San Antonio se
encuentra en el rango de edad entre 40 y 50 afios (31%). Este resultado evidencia un predominio
de poblacién adulta dentro del sistema productivo, lo cual se asocia con una mayor experiencia
en el manejo del cultivo; sin embargo, también puede representar resistencia al cambio y a la

adopcion de nuevas tecnologias.
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Tabla b

Nivel de escolaridad

Nivel de escolaridad Frecuencia Porcentaje

Menos de 3 afios 0 0
Primaria 59 74
Secundaria 21 26
Tecnoldgico 0 0
Otro 0 0
Total 80 100

Nota. Elaboracién propia.
Figura7

Nivel de escolaridad de los productores de café de San Antonio
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Nota. Elaboracién propia.

Se observa que el 74% de productores de café cuenta Unicamente con educacién
primaria completa. Este bajo nivel educativo representa una limitacion para la comprension de
practicas técnicas, normas de certificacion y uso de registros. Esto influye directamente en la

implementacion de buenas précticas agricolas.
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Tabla 6

Cuantas hectéareas de café maneja

Area de cultivo Frecuencia Porcentaje
05-1ha 56 70
1.5-2ha 16 20
25-3ha 8 10
3.5amés 0 0

TOTAL 80 100

Nota. Elaboracién propia.

Figura 8

Area de cultivo de café de los productores de San Antonio
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Nota. Elaboracién propia.
Se observa que el 70% de los productores maneja menos de una hectarea, existe un

predominio de parcelas de pequefia escala. Esto evidencia un sistema de agricultura familiar,

con baja escala productiva, limitada capacidad de inversion y la adopcion de tecnologia.
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Tabla7

Pertenece a alguna asociacion de cafetaleros

Asociatividad Frecuencia Porcentaje
Si 16 20

No 64 80

Total 80 100

Nota. Elaboracién propia.
Figura 9

Pertenece a asociaciones de café
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Nota. Elaboracién propia.

Los resultados evidencian que solo el 20% de los productores de San Antonio esta
asociado. Lo que evidencia una baja organizacion productiva. Esta situacion limita el acceso a
asistencia técnica, financiamiento colectivo y certificaciones grupales, afectando directamente la

implementacion de buenas practicas agricolas y el acceso a mercados diferenciados.
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Tabla 8

A qué asociacion pertenece

Nombre de la ] )
Frecuencia Porcentaje

asociacion

Sol y café 12 15
Cenfrocafé

Otros 0

Total 16 20

Nota. Elaboracién propia.

Figura 10

Nombre de las asociaciones a la aue pertenecen los cafetaleros de San Antonio
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Nota. Elaboracién propia.

Se observa que del 20 % de productores que estan asociados, pertenecen principalmente
a organizaciones como Sol y Café y Cenfrocafé. Estas asociaciones ofrecen canales para
comercializacion diferenciada, asistencia técnica, y acceso a mercado diferenciados. Sin
embargo, la participacion es limitada, lo que indica que la mayor parte de los productores no

accede a estos beneficios.
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Tabla 9

Qué tipo de café vende

Tipo de café que vende Frecuencia Porcentaje

Convencional 78 97.5
Orgénico 2 2.5
TOTAL 80 100

Nota. Elaboracién propia.

Figura 11

Tino de café aue venden los productores de café de San Antonio
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Nota. Elaboracién propia.

Se evidencia que el 97.5% de los productores de café del caserio San Antonio
comercializa café convencional, mientras que solo el 2.5% produce café organico, lo que indica

baja diferenciacion del producto y acceso limitado a mercados especializados o con valor

agregado.



Tabla 10

Les certifican en su campo de cafeé.

Certifican su campo Frecuencia Porcentaje
Si 16 20

No 64 80

TOTAL 80 100

Nota. Elaboracién propia.

Figura 12

Certifican su parcela de café los productores de San Antonio
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Nota. Elaboracién propia.
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Se observa que Unicamente el 20% de los productores de café tiene alguna certificacion.

Este resultado evidencia una baja insercion de los productores en sistemas de

certificacion, lo cual refleja limitaciones en el cumplimiento de estandares técnicos, ambientales

y sociales requeridos por mercados diferenciados.
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Tabla 11

Qué certificaciones tiene

Qué certificaciones tiene Frecuencia Porcentaje
Rainforest Alliance 16 20

uTZ

GLOBAL GAP

Todas

Ninguna 64 80

TOTAL 80 100

Nota. Elaboracién propia.
Figura 13

Qué certificaciones tienen los productores de café de San Antonio

Que certificaciones tiene

90 80
80
70
o 60
£ 50
o
© 40
g 30
20
20
0
Rainforest Utz GLOBAL GAP Todas Ninguna
Alliance

Nota. Elaboracién propia.

Se observa que el 20% de los productores cafetaleros cuenta con la certificaciéon
Rainforest Alliance (relacion con asociatividad). La limitada diversidad de certificaciones refleja
una baja integracion del sistema productivo a estandares internacionales.

La concentracion de la certificacién en un reducido grupo de productores sugiere que el
acceso a estos procesos esta condicionado por factores como la organizacion productiva, la

asistencia técnica, en este punto dichos productos se encuentran en proceso de mejora continua.
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Tabla 12

Cuél es el mayor problema que tiene en su plantacién

Problemas que tiene en su café Frecuencia Porcentaje

Semilla 15 18.75
Calidad del Suelo 13 16.25
Fertilizacién 6 7.5
Fitosanitarios 1 1.25
Comercializacion 15 18.75
Otra 30 375
Total 80 100

Nota. Elaboracién propia.

Figura 14

Problemas aue presentan los productores de café en San Antonio
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Nota. Elaboracién propia.

Se observa que el principal problema reportado por los productores corresponde a la
categoria “otros” (37.5%), la cual incluye aspectos como escasez de mano de obra disponible
durante las temporadas de cosecha.

Asi como limitaciones en semilla, comercializacién y calidad del suelo, lo cual refleja
debilidades en el manejo técnico y en la articulacion al mercado.

En conjunto, estos resultados evidencian la existencia de limitaciones técnicas y
estructurales en el sistema productivo, las cuales pueden afectar la productividad y la

implementacion de buenas practicas agricolas.



Tabla 13

Por qué deciden cultivar Café
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Por qué cultiva café Frecuencia Porcentaje
Rentabilidad 12 15
Tradicion 63 79
Fertilidad

Facil manejo

Conocimientos

Total 80 100

Nota. Elaboracién propia.

Figura 15

Por aue cultivan café los productores de café de San Antonio
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Nota. Elaboracién propia.

Se observa que el 79% de productores lo hace por tradiciébn y como principal fuente de

ingreso, seguido por un 15% que lo realiza por razones de rentabilidad y un 6% por facilidad de

manejo. Esto indica fuerte arraigo cultural, pero también dependencia econémica del cultivo.

En este contexto, la predominancia de factores culturales puede influir en la adopcion de

innovaciones y en la implementacion de buenas practicas agricolas.
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Tabla 14

Mano de obra

Mano de obra Frecuencia Porcentaje
Jovenes 0 0
Trabajadores con

S 0 0
experiencia
Familiar 64 80
Contrata 16 20
Total 80 100

Nota. Elaboracion propia.

Figura 16

Mano de obra que emplean los productores de café en sus parcelas
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Nota. Elaboracion propia.
Se observa que el 80% hace uso de la fuerza laboral familiar, mientras que el 20% recurre
a la contratacion de los trabajadores. No se evidencia participacion de trabajadores con

experiencia, favoreciendo practicas basadas en el conocimiento empirico.
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Tabla 15

Financiamiento para el manejo del cultivo

Financiamiento Frecuencia  Porcentaje
Recursos propios 73 91.25
Financiamiento por

. 4 5
créditos
Ambas 3 3.75
Total 80 100

Nota. Elaboracién propia.

Figura 17

Financiamiento para el maneio del cultivo de café
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Nota. Elaboracién propia.

Se evidencia que el 91.25% de productores no accede a financiamiento formal y solo
emplea sus recursos propios para mantener el cultivo. Esto limita la inversion en tecnologias,
infraestructura o capacitacion, y restringe el cumplimiento de requisitos de certificacion, factores

requeridos para la implementacion de buenas practicas agricolas.



4.2 Conocimiento del nivel de implementacion de Buenas Practicas Agricolas

4.2.1. Criterios ambientales

Tabla 16

Plan de cultivo
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ENCUESTA VERIFICACION
1. PLANDEL CULTIVO Sl NO %Sl %NO SI NO %Sl %NO
276 524 345 655 276 524 345 655
1.1. Seleccion de la zona de cultivo
Realiz6 la consulta con un organismo
competente en el plan de zonificacion local 0 80 0 100 0 80 0 100
vigente para la zona escogida.
Cuenta con documentos oficiales que permitan
sustentar el proyecto de siembra, acorde con 0 80 0 100 0 80 0 100
la legislacién nacional vigente.
1.2. Evaluacién ambiental
Cuenta con un andlisis de impacto ambiental:
historia de la zona (cultivos anteriores, 0 80 0 100 0 80 0 100
incidencia y manejo de plagas)
1.3. Caracteristicas de la zona
Conoce la altura sobre el nivel del mar, régimen
de precipitaciones, temperaturas maximas y
minimas, humedad relgt!va, dISpOSICIOI’! de 48 32 60 40 48 32 60 40
fuentes de agua suficientes para riego,
luminosidad, fuerza y direccion de los vientos,
calidad de suelos y topografia de su terreno.
1.4. Recursos de la zona
Su predio cuenta con: vias de acceso,
cercania a los centros de acopio,
disponibilidad de mano de obra, cercaniaalos 80 0 100 0 80 0 100 0
centros de salud y seguridad de la zona (orden
publico).
1.5. Caracteristicas del predio
Cuenta con la informacion del predio,
mgdlar_lte la reV|IS|on .de reg|strps y fuentes 80 0 100 0 80 0 100 0
primarias sobre: cultivos anteriores, uso de
insumos agricolas, manejo del suelo.
1.6. Evaluacion de suelos
Realiza analisis de suelos para saber las
caracteristicas tales como . topografia del 16 64 20 80 16 64 20 80
predio, perfil del suelo, manejo de curvas de
nivel para siembra y aguas de escorrentia.
1.7. Evaluacién de aguas para riego y procesos en campo
Tienen |dent|f|ca_da la fuente de agua para 80 0 100 0 80 0 100 0
labores del predio.
Han evaluado la calidad del agua. 0 80 0 100 0 80 0 100
Hay sistema de riego. 0 80 0 100 0 80 0 100
Realiza registros del andlisis de agua. 0 80 0 100 0 80 0 100

Nota: Elaboracion propia.
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Plan del cultivo (34.5%) — Mala implementacion

En relacion al plan de cultivo, se observa que el 60% de los productores conocen las
caracteristicas agroecoldgicas de su terreno (altitud, clima, condiciones del entorno.), lo cual es
una fortaleza; pero solo 20% realiza analisis de suelos, lo que limita una fertilizacion eficiente y
el 0% realiza andlisis de impacto ambiental, o que indica desconocimiento de la importancia de
la sostenibilidad, esto evidencia que los productores manejan conocimientos empiricos sobre su

entorno, pero carecen de soporte técnico para mejorar la productividad y sostenibilidad del

cultivo.
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Tabla 17

Instalaciones
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ENCUESTA VERIFICACION
%
0, 0, 0,
2 Instalaciones Sl NO % Sl % NO Sl NO % Sl NO
3;1' 45.1 43.7 56.3 33.1 46.9 41.4 52'
2.1. Area de almacenamiento de insumos agricolas
El almacén esta separado de la vivienda. 16 64 20 80 72 10 90
Estan separados los plaguicidas de los fertilizantes e insumos. 0 80 0 100 74 75 952'
Permanece con llave, solo personal autorizado. 0 80 0 100 0 80 0 100
Cuenta con botiquin de primeros auxilios. 8 72 10 90 0 80 1.25 988'
Cuenta con extintor visible. 0 80 0 100 0 80 0 100
Cuenta con kit para uso de derrames de insumos agricolas. 0 80 0 100 0 80 0 100
Cuent‘a con avisos informativos claros sobre act}yldade;, pellgros, 8 72 10 2 0 80 0 10
manejo insumos y uso de elementos de proteccion sanitaria. 0
2.2. Area de dosificacion de insumos y preparacion de mezclas de insumos agricolas
El predlo cuentg con un area de dosificacion y preparacion de mezcla 0 80 0 100 0 80 0 10
de insumos agricolas. 0
El area de dosificacion tiene acceso restringido y estéa identificada. 0 80 0 100 0 80 0 100
Cuenta con un botiquin en el area de premezcla. 0 80 0 100 0 80 0 100
2.3. Areas de almacenamiento de equipos, utensilios y herramientas
Los equipos, utensilios y herramientas estan almacenados en buenas 80 0 100 0 75 5 03.8 6.2
condiciones. 5
2.4. Area de acopio en predio
El predio cuenta con un area de acopio transitorio de productos 80 0 100 0 70 10 875 12.
cosechados. 5
El area cuenta con los equipos sacos o canastlllag para la cosecha, 80 0 100 0 80 0 100 0
ya que los productos no deben estar en contacto directo con el suelo.
2.5. Area de postcosecha
El lugar en donde se lleva a cabo operaciones de postcosecha tales
como despulpado, lavado, clasificaciéon, empague, almacenamiento o 80 0 100 0 78 2 97.5 25
cualquier otro, es limpio.
Disefio y construccién del area facilita la limpieza y desinfeccion, de tal
manera que se garantice la proteccion del producto contra el ingreso 80 0 100 0 80 0 100 0
de plagas y contaminacion.
Cuenta con un sistema de suministro de agua potable para el
desarrollo de las operaciones que lo requieran y la higiene de los 80 0 100 0 80 0 100 0
trabajadores.
Cuenta con sistema de ventilacion e iluminacién adecuadas que
eviten contaminaciéon y con sistemas de redes eléctricas en buen 60 20 75 25 60 20 75 25
estado de funcionamiento y mantenimiento.
2.6. Areas de instalaciones sanitarias
Cuenta con instalaciones sanitarias en buen estado y debidamente
dotadas: bafios, vestidores, estaciones de limpieza y desinfeccion de 12 68 15 85 12 68 15 85
manos.
2.7. Areas destinadas al bienestar de los trabajadores
En el predio existe un area especifica y adecuada para la alimentacion 80 0 100 0 80 0 100 0

de los trabajadores, independiente de las zonas de trabajo.

Nota. Elaboracion propia.
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Instalaciones (41.4%) — Regular implementacion

De acuerdo con los resultados obtenidos mediante la encuesta y la verificacion en campo,
se identifican limitaciones en la infraestructura destinada al almacenamiento y manejo de
insumos agricolas.

Lo que se pudo obtener de la aplicacion del instrumento de recoleccion de datos y la
verificacion en campo es que hay areas de almacenamiento que carecen de acceso restringido,
sefializacién adecuada y separacion de insumos y equipos de seguridad, el 0% de agricultores
cuenta con un area adecuada para dosificacion y mezcla de insumos agricolas. Por otro lado, se
registran condiciones favorables en cuanto a las instalaciones postcosecha, y el 75% cuentan
con buena ventilacion e iluminacién. En conjunto estos resultados evidencian que, si bien existen

algunos avances en el sistema productivo, persisten debilidades en infraestructura y manejo de

insumos, lo que limita la implementacion de las buenas practicas agricolas.
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Tabla 18

Equipos, utensilios y herramientas

ENCUESTA VERIFICACION
. - . % % % %
3. Equipos, utensilios y herramientas SI NO S NO SI NO S NO

60 20 75 25 60 20 75 25
3.1. Mantenimiento y calibracion de equipos, utensilios y herramientas

Los equipos utensilios y herramientas estan en buenas
condiciones, cuentan con un plan de mantenimiento, 80 O 100 O 8 O 100 O
desinfeccion y calibracion.

3.2. Condiciones de los equipos, utensilios y herramientas de la cosecha y postcosecha

Todos sus equipos y utensilios empleados durante la
cosecha y postcosecha tales como: cestas o canastillas,
tanques de lavado, etc., son lavables, construidos de 80 O 100 O 8 O 100 O
manera que se facilite su mantenimiento, limpieza y
desinfeccion.
Emplea los equipos, utensilios y herramientas de la
cosecha exclusivamente para este fin
Rotula los envases en caso de que estos se usen para
otros fines.

Nota. Elaboracion propia.

80 O 100 O 8 O 100 O

0 80 0O 100 O 80 O 100

Equipos, utensilios y herramientas (75%) — Buena implementacion

Luego de realizar la encuesta se observa que el 100% de los productores mantiene sus
equipos en adecuado funcionamiento, contando con practicas de mantenimiento, desinfecciéon y
calibracion (adecuado manejo operativo); sin embargo, el 0% no rotulan los envases.

Este resultado evidencia que hay disciplina en el uso y mantenimiento de herramientas,

pero la falta de identificacibn de materiales puede causar contaminacion cruzada y afectar la

calidad del producto.
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Tabla 19

Manejo del agua

ENCUESTA VERIFICACION
. % % % %
4.  Manejo del agua Sl NO S| NO Sl NO S| NO

457 343 571 429 457 343 57.1 429

4.1. Agua para riego

Protege los cauces, pozos, areas y equipos
de bombeo, canales y acequias de distribucion 80 0 100 0 80 0 100 0
del agua para prevenir la contaminacion.

Evita verter los restos de plaguicidas y sus
envases vacios a los canales de regadio.

Trata las aguas que deben utilizarse para el
riego.

4.2. Agua para aplicacion de insumos agricolas
Aplica sus productos quimicos con agua limpia

80 0 100 0 80 0 100 0

0 80 0 100 0 80 0 100

para no alterar las condiciones éptimas parasu 80 0 100 0 80 0 100 0
aplicacion.

4.3. Agua para postcosecha

Analiza el agua empleada para lavar su café. 0 80 0 100 0 80 0 100

El agua empleada en el lavado del café y

. 80 0 100 0 80 0 100 0
herramientas es agua potable.

Cuenta con registros tanto de los analisis
como de los tratamientos realizados al agua.

Nota. Elaboracién propia.

0 80 0 100 0 80 0 100

Manejo del agua (57.1%) — Regular implementacion

En relacion con el manejo del agua, se observa que el 100% de los productores protege
las fuentes hidricas y evita vertidos de agroquimicos.

Asimismo, se verifica el uso agua limpia para aplicacion de insumos y manejo
postcosecha. No obstante, el 0% realiza analisis ni lleva registros de calidad del agua.

En conjunto estos resultados indican que, si bien hay conciencia basica sobre el cuidado
del recurso hidrico, la falta de control técnico limita la implementacién integral de las BPA y la

inocuidad del producto.
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Tabla 20

Manejo de suelos

ENCUESTA VERIFICACION
. % % % %
5. Manejo de suelos Sl NO 3| NO Sl NO S| NO
35.0 45.0 43.8 56.3 350 450 438 56.3
Hace rotacion de cultivos. 0 80 0 100 0 80 0 100
En suelqs con saturacion hldrlpa, ha 80 0 100 0 80 0 100 0
establecido sistemas de drenajes.
sli)éllsote plan para prevenir la erosion del o5 55 313 688 25 55 313 688

Nota. Elaboracion propia.

Manejo de suelos (43.8%) — Regular implementacién

Se observa que solo el 31.3% aplica medidas de control de erosion, lo que puede generar
pérdida de suelo fértil y afectar la productividad a largo plazo. EI 100% de los productores
implementa drenaje en suelos himedos, lo cual constituye una practica adecuada para prevenir

dafios en el cultivo por exceso de humedad, siendo este un punto positivo en el manejo de las
buenas practicas agricolas.
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Tabla 21

Siembra, trasplante y material de propagacion

ENCUESTA VERIFICACION

6. Siembra, trasplante y material de
% % % %
propagacion Sl NO S(: N?) SI NO S(i Ng)

80 0 100 0O 860 0 100 O

Material utilizado para la siembra cumple con lo

reglamentado por el SENASA. 80 0 100 0 80 0 100 0

Cuando el material vegetal es obtenido del predio ¢el
proceso garantiza la calidad y sanidad del material?

Nota. Elaboracion propia.

80 0 100 0 80 0 100 0

Siembra, trasplante y material de propagacién (100.00%) — Muy buena implementacion.

De la encuesta se observa que el 100% de los productores usa material vegetal sano que
se ajusta a lo dispuesto por la norma vigente, garantizando condiciones adecuadas de calidad y
sanidad.

En este contexto, el uso de material vegetal sano representa una fortaleza dentro del
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Tabla 22

Nutricién de plantas

ENCUESTA VERIFICACION
L % % % %
7. Nutricién de plantas SI NO S| NO SI NO S| NO

13 67 16 84 10 70 13 88

Hay plan de fertilizacion basado en el analisis de
suelo y los requerimientos de la especie cultivada, es
elaborado y ejecutado bajo la responsabilidad del
asistente técnico.

Cuenta con analisis de suelo. 16 64 20 80 10 70 125 875

Insumos cuentan con registro SENASA y son
adquiridos en lugares autorizados por el SENASA.

16 64 20 80 7 73 875 913

10 70 13 88 10 70 125 87.5

Las aplicaciones de fertilizantes estan registradas en

16 64 20 80 16 64 20 80
un formato.

Para la preparacion de abonos organicos en el
predio, se tienen implementados procedimientos de 7 73 9 913 7 73 9 91.3
técnica de compostaje.

Nota. Elaboracion propia.

Nutricién de plantas (13%) — Muy mala implementacion.

Se observa que solo el 8.75% basa la fertilizacion en analisis de suelos y el 12.5% realiza
analisis de suelo y usa insumos comprados en lugares autorizados, lo cual refleja deficiencias en
la toma de decisiones agrondmicas y el uso de insumos inadecuados.

En cuanto al control del proceso, la mayoria de los productores no registra las
aplicaciones de fertilizantes, lo que limita la trazabilidad y el seguimiento técnico del manejo
nutricional.

En conjunto, estos resultados evidencian un manejo deficiente de la nutricién del cultivo,
basado principalmente en criterios empiricos, lo que puede afectar el rendimiento, la calidad del

producto y la sostenibilidad del sistema productivo.
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Tabla 23

Proteccién de cultivos

ENCUESTA VERIFICACION
" . % % o %
8.  Proteccion De Cultivos sl NO & o Sl NO o wms

20.3 59.7 254 746 21.2 58.8 265 735

Cuenta con un plan de proteccion fitosanitaria
del cultivo dentro de los principios del MIP y
es planeado y ejecutado bajo la supervision
del asistente técnico.

El personal que manipula estos productos
esta capacitado y sigue las recomendaciones
de uso del fabricante contenidas en la
etiqueta.

16 64 20 80 16 64 20 80

0 80 0 100 12 68 15 85

Estan registradas documentalmente todas las

N - 16 64 20 80 16 64 20 80
aplicaciones de plaguicidas en un formato.

Cuenta con un listado de limites maximos de

residualidad. 0 80 0 100 0 80 0 100

Plaguicidas cuentan con registro de SENASA
y son adquiridos en almacenes registrados y 10 70 125 875 10 70 125 875
autorizados por el SENASA.

Maneja su cultivo de café sin herbicidas. 80 0 100 0 73 7 9125 8.75
Nota. Elaboracion propia.

Proteccion de cultivos (26.5%) — Mala implementacion.

Se observa que solo el 20% de los productores tiene un plan de manejo integrado de
plagas, lo que indica una limitada planificacién técnica en el control de plagas y enfermedades.

Ningun productor cuenta con informacion sobre los limites maximos de residuos (LMR)
de plaguicidas, lo que representa una limitante para el acceso a mercados exigentes.
Ademas, solo el 12.5% de los productores utiliza plaguicidas autorizados, lo que evidencia
riesgos asociados al uso de insumos no regulados.

Asi mismo, se observa como aspecto positivo que la mayoria de los productores no utiliza

herbicidas, lo cual reduce el impacto ambiental del sistema productivo
=S - Oy = R F. 3 =

2 =




Tabla 24

Cosecha y manejo postcosecha
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ENCUESTA VERIFICACION
0, 0, 0, 0,
9. Cosechay manejo postcosecha Sl NO SA; N/OO Si NO S/T N/(O)
471 329 588 412 47.8 322 59.7 40.3
9.1. Cosecha
El personal de cosecha usa ropa y elementos de
proteccion, segun su labor. 80 0 100 0 80 0 100 0
No permite al personal de cosecha usar pulseras,
anillos, collares, entre otros, cuando cosecha y consume 80 0 100 0 80 0 100 0
alimentos solidos, liquidos.
El personal se lava las manos con agua y jab6n antes de
empezar el trabajo, después de ir al bafio y al manipular
cualquier material que pudiera contaminar la cosecha,
especialmente después de haber estado en contacto con 80 0 100 0 80 0 100 0
otras personas, o después de sonarse la nariz, toser o
estornudar.
Tiene elaborado un procedimiento de higiene
asegurando la calidad de la cosecha. 0 80 0 100 0 80 0 100
Desinfecta los materiales de cosecha reutilizables
(canastas, cestas, sacos o latas), las herramientas de 80 0 100 0 80 0 100 0
cosechay las maquinarias.
Organiza un programa de limpieza y de higiene de todos
los materiales relacionados a la cosecha como canastas,
cestas, sacos, etc., con el objetivo de eliminar los 16 64 20 80 16 64 20 80
riesgos fisicos, quimicos y biol6gicos en esta etapa.
Registro y limpieza en el medio de transporte del
producto. 16 64 20 80 16 64 20 80
9.2. Postcosecha
9.2.1. Despulpado de café
Usa tanquetina limpia para recibir el café despulpado. 70 10 875 125 70 10 875 125
Su maquina despulpadora esta calibrada para evitar
dafios al grano de café. 70 10 875 125 70 10 875 125
El proceso de fermentacion lo realiza en el tanquetina
limpio. 70 10 875 125 70 10 875 125
9.2.2.  Lavado del café
Usa agua limpia para el lavado del café. 80 0 100 0 80 0 100 0
Realiza analisis del agua con la que lava su café. 0 80 0 100 0 80 0 100
9.2.3.  Gestién de la pulpa y aguas mieles
Tiene un plan documentado del andlisis de los residuos
producidos en el predio, asi como su reciclaje,
reutilizacion o eliminacion para evitar fuentes de 0 80 0 100 0 80 0 100
contaminacion.
Los lugares de eliminacién (destruccion o entierro) de
los residuos estan alejados, minimo 40 metros de las
areas de beneficio, secado y almacenamiento del café 15 65 18.8 813 0 80 0 100
para evitar la contaminacién cruzada.
Composta la pulpa de su café. 20 60 25 75 48 32 60 40
Las aguas mieles que se producen del lavado de café,
son canalizadas a un pozo con piedras o similar para no 10 70 125 875 10 70 125 875
contaminar las fuentes de agua.
9.2.4. Secado del café
Usa un area limpia donde secar el café. 80 100 80 0 100
Usa herramientas limpias para manipular el café 80 100 80 0 100

mientras lo seca.

Nota. Elaboracion propia.
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Cosecha y postcosecha (59.7%) — Regular implementacion

En relacion con la cosecha y postcosecha, se evidencia un nivel de implementacién
regular, con avances significativos en practicas de higiene durante la etapa de recoleccion.

Se observa que el 100% de productores cumple con un adecuado uso de proteccion,
lavado de manos, desinfeccion de herramientas, lo que contribuye a la inocuidad del producto en
la etapa de cosecha.

Asi mismo se evidencian deficiencias en la formalizacion de procesos, asi como en el

manejo de residuos (pulpa y aguas mieles), lo que podria afectar el ambiente y la certificacion.
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Tabla 25

Documentacion y registros

66

ENCUESTA VERIFICACION
10. Documentacion, registros y s NO % % %
rastreabilidad/trazabilidad Sl NO NO
90 710 113 888 6.8 733 84 916
Usa instructivos de trabajo, en donde se detalle
el desarrollo de cada actividad, especificando el 0 80 0 100 100
responsable.
Registra las actividades realizadas. 20 60 25 75 86.3
Usa hojas de seguridad y fichas técnicas
actualizadas, de los insumos utilizados en el 0 80 0 100 100
proceso productivo y postcosecha.
Identifica o codifica las unidades productivas, de
los insumos utilizados y el registro de los 16 64 20 80 80

procesos aplicados a los productos agricolas.

Nota. Elaboracion propia.

Documentacion, registros y trazabilidad (8.4%) — Muy mala implementacion.

En relacion con la documentacion, registros, y trazabilidad se evidencia un nivel de

implementacién muy bajo, con valores inferiores al 15%. Se observa que la mayoria de los

productores no usa registros de trabajo, fichas técnicas de los insumos, esta es una de las

debilidades mas graves, ya que la falta de trazabilidad limita cualquier posibilidad de auditoria o

certificacion externa como Rainforest Alliance.




Tabla 26

Proteccién ambiental
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ENCUESTA VERIFICACION
., . % % % %
11. Proteccion ambiental SI NO S| NO SI NO S| NO
41 39 51 49 23 57 29 71

11.1. Plan de manejo ambiental
Capacita y motiva a los responsables designados y a
todo el personal involucrado en las diferentes
actividades como de alto riesgo, con’el fin de que se 0 60 25 75 0 80 0 100
apliquen las estrategias de prevencion, control o
mitigacion y se afiance una cultura de proteccién
ambiental sélida dentro del equipo de trabajo.
11.2.  Conservacion de bosques, biodiversidad (fauna y flora)
Toma todas las precauciones posibles para evitar
gue la explotacién agricola genere impactos
negativos sobre la flora y la fauna nativa, en especial 80 0 100 0 16 64 20 80
sobre microorganismos, insectos y vegetacion
benéficos.
El manejo de insumos agricolas ut'|l|zados en el 10 70 125 875 7 73 875 913
predio cumple con las recomendaciones.
Cuenta con cercas vivas, s'lembra 0 regeneracion 14 66 175 825 14 66 175 825
natural en areas improductivas del predio.
11.3. Conservacion de recursos agua y suelo
Implementa sistemas de labranza minima, asi como
métodos de adecuacion y conservacion acorde con 80 0 100 0 80 0 100 0
las caracteristicas topograficas del suelo.
El trazado de su plantacién estéd acorde con la
topografia del terreno y el sistema de siembra 80 0 100 0 80 0 100 0
recomendado para el cultivo.
11.4. Manejo de residuos liquidos y solidos
I§I p.redlo cugnta con un plan de manejo de residuos 20 60 25 75 0 80 0 100
liquidos y sdélidos.
Aguas contaminadas se disponen en un sitio de
vertimiento de aguas sobrantes identificado, y 80 0 100 0 16 64 20 80
alejado de las fuentes de agua.
Envases de plag_qludas son sometidos al triple 12 68 15 85 12 68 15 85
lavado, y se inutilizan.
Material de podas es retirado del predio o enterrado. 10 70 125 875 6 74 75 925

Nota. Elaboracién propia.
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Proteccion ambiental (29%) — Mala implementacion.

Se evidencia que los productores aplican practicas basicas de conservaciéon de suelos y
agua, especificamente la labranza minima y la adecuacion del cultivo a las condiciones
topograficas; sin embargo, no cuentan con planificacion ni gestién técnica estructurada.

Del mismo modo, se detectan falencias en la conservacion de la biodiversidad y en la
gestion de residuos, ademas de la falta de planes formales y programas de capacitacion. En

conjunto, estas limitaciones dificultan la aplicacién eficaz de acciones de proteccion ambiental y

el cumplimiento de los estandares de sostenibilidad.




4.2.2. Criterio social
Tabla 27

Salud, seguridad, y bienestar del trabajador

69

12. Salud, seguridad y bienestar del trabajador Sl

ENCUESTA VERIFICACION
% % % %
NO g Nno St NO g nO

51

29 638 363 48 32 60 40

El personal que labora en el predio cuenta con buen
estado de salud, y no permite que personal con
enfermedades infecciosas trabaje manipulando los
alimentos, ni los elementos de trabajo.

80

0 100 0O 8 0 100 O

Cuenta con un plan de capacitacion permanente y
documentado. Se debe contar con un plan de manejo
de emergencias o contingencias, en el cual se
establezca que hacer en caso de derrames, incendios
0 intoxicaciones o cualquier riesgo fisico, quimico,
biolégico potencial para los trabajadores.

80 0 100 0 80 O 100

El salario es justo de acuerdo con lo dispuesto en la

ley nacional vigente. 80

0 100 0O 80 0 100 O

Cumple con las edades para contratacién de

personal. 80

0 100 0O 80 0 100 O

Los trabajadores cuentas con epps para aplicacion de

productos quimicos. 15

65 188 813 0 80 0 100

Nota. Elaboracién propia.

Salud, seguridad y bienestar del trabajador (60%) — Regular implementacion

En relacion con salud, seguridad y bienestar se evidencia un nivel de implementacién

intermedio.

Se observa que el 100% de los productores cuenta con la edad minima de trabajo y

condiciones basicas, remuneracién conforme a lo estipulado en ley.

Sin embargo, la ausencia de capacitacion, planes de contingencia y uso de EPP limita la

seguridad del trabajador, exponiéndolo a riesgos y dificultando la implementacién del criterio

social de las BPA, lo que constituye una barrera para los procesos de certificacion.
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V. Discusién De Resultados.

Los resultados alcanzados revelan que el nivel de implementacion de las Buenas
Practicas Agricolas (BPA) en el caserio San Antonio se encuentra en una condicion regular
(46%) caracterizada por la coexistencia de practicas adecuadas con importantes limitaciones
técnicas, organizativas y productivas. Esta situacion refleja un sistema productivo basado
principalmente en conocimientos empiricos, con escaso soporte técnico. Estos hallazgos
coinciden con lo sefialado por Villano (2021), quien indica que la adopcion de BPA en
pequefios productores esta condicionada por factores socioeconémicos y limitaciones en el
acceso a asistencia técnica. Asimismo, concuerda con Flores (2022), quien sefala que la
implementacion de BPA en sistemas cafetaleros depende en gran medida del nivel de
capacitacion de los productores.

En relacion con el nivel organizacional, se identificé una baja asociatividad (20%) entre
los productores, lo cual evidencia una débil articulacion productiva. Este resultado es
consistente con lo sefialado por Comexperu (2021), donde se reporta que un alto porcentaje
de productores cafetaleros en el Perd no se encuentra asociado. Esta situacién puede
explicarse por factores como la desconfianza organizativa, la limitada cultura asociativa y la
falta de incentivos para la integracion. La baja asociatividad limita el acceso a certificaciones,
financiamiento, asistencia técnica y mercados diferenciados, lo cual repercute negativamente
en la implementacion de BPA y en la competitividad del sistema productivo.

Asimismo, el nivel educativo de los productores representa un factor determinante en
la adopcion de practicas agricolas sostenibles. Se observé que el 74% cuenta Unicamente
con educacién primaria, lo que coincide con lo reportado por Flores (2022), quien destaca
qgue el bajo nivel educativo limita la comprension y aplicacion de normas técnicas. Esta
condicion dificulta el manejo adecuado de registros, la interpretaciéon de recomendaciones

agrondmicas y el cumplimiento de estdndares de certificacion, lo que favorece la
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permanencia de practicas tradicionales poco eficientes. De acuerdo con Villano (2021), la
dependencia de conocimientos empiricos sin soporte técnico constituye una limitante para
mejorar la eficiencia y sostenibilidad de los sistemas productivos.

Por otro lado, el predominio de unidades productivas de pequefia escala, donde el
70% de los productores maneja menos de una hectarea, confirma la presencia de un sistema
de agricultura familiar. Este tipo de sistema, si bien permite una gestion directa del cultivo,
limita la capacidad de inversibn en tecnologia, infraestructura y capacitacion. En
concordancia con Guerrero (2020), la baja escala productiva constituye una de las principales
limitantes para la implementacion de BPA, debido a restricciones econémicas y técnicas que
enfrentan los pequefios productores.

En cuanto al acceso a certificaciones, se evidencid que solo el 20% de los productores
cuenta con certificaciébn Rainforest Alliance, lo cual refleja una baja insercion en mercados
diferenciados. Este resultado sugiere que el cumplimiento de estandares internacionales aun
es limitado, debido a barreras como la falta de organizacién, asistencia técnica y recursos
econdémicos. Tal como lo sefala Rainforest Alliance, la certificacion no solo exige el
cumplimiento de criterios técnicos, sino también condiciones organizativas y sociales que no
se encuentran plenamente desarrolladas en este contexto.

En relacibn con el manejo productivo, los resultados muestran debilidades
importantes en la planificacion del cultivo, donde el nivel de implementacién alcanza solo el
34.5%, lo que indica una deficiente gestion técnica. A pesar de que los productores poseen
conocimiento empirico sobre las caracteristicas de su entorno, existe una baja aplicacion de
herramientas técnicas como andlisis de suelos y evaluacion ambiental. Este hallazgo coincide
con Guerrero (2020), quien sefiala que la falta de planificacién limita la sostenibilidad y
eficiencia de los sistemas agricolas.

Asimismo, se evidencian deficiencias en aspectos clave como el manejo de suelos,

nutricion de plantas y control fitosanitario, lo cual afecta directamente la productividad del
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cultivo. Estas limitaciones estan relacionadas con el bajo acceso a asistencia técnica y
financiamiento, ya que el 91.25% de los productores utiliza Gnicamente recursos propios. En
este sentido, Villano (2021), sefiala que las restricciones econdmicas representan una de los
principales obstaculos para la implementacion de practicas agricolas sostenibles en sistemas
de pequefia escala.

Por otro lado, se identificaron algunos aspectos positivos, como el uso de material
vegetal adecuado, el manejo apropiado de herramientas de cosecha y la proteccion de
fuentes de agua, lo cual evidencia la existencia de practicas alineadas con criterios de
sostenibilidad. Sin embargo, estas practicas no se encuentran formalizadas ni respaldadas
por registros técnicos, lo que limita su seguimiento y mejora continua.

En conjunto, los resultados evidencian que la implementacion de BPA en el caserio
San Antonio esta condicionada por factores estructurales como el bajo nivel educativo, la
escasa asociatividad, la limitada capacidad econdmica y la insuficiente asistencia técnica.
Estas condiciones generan una brecha significativa entre las practicas actuales y los
estandares requeridos para acceder a mercados competitivos y sostenibles.

Finalmente, se concluye que, si bien los productores poseen conocimientos empiricos
relevantes, es necesario fortalecer sus capacidades técnicas, organizativas y econémicas
mediante programas de capacitacion, promocién de la asociatividad y acceso a
financiamiento. Esto permitird mejorar la implementacion de las Buenas Practicas Agricolas

y contribuir al desarrollo sostenible del sistema productivo cafetalero.
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VI. Conclusiones

El nivel de implementacion de las Buenas Practicas Agricolas (BPA) en el caserio San
Antonio es intermedio (46%), evidenciando un predominio de practicas empiricas y limitado
soporte técnico, lo que puede limitar la productividad y el acceso a mercados diferenciados.

El sistema productivo presenta limitaciones estructurales, dado que el 74% de los
productores tiene educacién primaria, el 70% maneja entre 0.5y 1 ha, el 91.25% se financia con
recursos propios y solo el 20% esta asociado, condiciones que limitan la adopcion de BPA.

En campo se evidencian fortalezas como el uso de material vegetal sano (100%) y la
proteccion de fuentes de agua; sin embargo, persisten debilidades en el manejo de suelos,
nutricion y proteccion fitosanitaria, ademas de una baja certificacion (20%) y el predominio del

café convencional (97.5%).
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VIl.Recomendaciones

Es necesario implementar programas de capacitacién técnica en Buenas Practicas
Agricolas, priorizando el manejo de suelos, la nutricion, la sanidad vegetal y el uso de
registros, considerando que el 74% de productores presenta nivel educativo primario.

Se sugiere fortalecer la asociatividad y facilitar el acceso a certificaciones como
Rainforest Alliance, dado que solo el 20% de productores se encuentra organizado y
certificado, lo que limita su insercién en mercados diferenciados.

Resulta pertinente promover mecanismos de financiamiento y asistencia técnica,
considerando que el 91.25% de productores depende de recursos propios, lo que restringe
la inversién en mejoras productivas y la adopcién de tecnologias.

Conviene fomentar la diferenciacion productiva hacia café organico o certificado, dado
que el 97.5% comercializa café convencional, reduciendo las oportunidades de acceso a
mercados de mayor valor.

Es fundamental mejorar la planificacion del cultivo y el manejo técnico integral,
especialmente en suelos, fertilizacion y proteccién fitosanitaria, donde se evidencian las
principales debilidades del sistema productivo.

Se requiere implementar sistemas de registro, trazabilidad y gestion de la informacion

productiva, como base para optimizar el control técnico y facilitar procesos de certificacion.
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Anexo 1: Encuesta realizada para conocer de su nivel organizacional en el caserio San
Antonio, region Cajamarca - Pera

Conocimiento de su nivel organizacional

Fecha:
1. Tenencia de la tierra: Propietario__ Arrendamiento__ Aparceria __ Otro

2. Su parcela cuenta con titulo de propiedad
a) Si
b) No

3. Cual es su edad
a) Entre 20-30 afios
b) Entre 30-40 afios
¢) Entre 40-50 afios
d) Mayor a 50

4. Nivel de escolaridad: Menos de 3 afios__ Primaria completa __ Secundaria completa__
Tecnolégico __ Otro

5. Cuantas hectareas de café maneja

a) 0.5-1ha
b) 1.5-2ha
c) 25-3ha
d) 3.5amas

6. Pertenece a alguna asociacion de cafetaleros
a) Si

b) No
7. A qué asociacion pertenece
a) Sol y cafe
b) Cenfrocafé
c)Otros

8. Qué tipo de café vende
a) Convencional
b) Organico

9. Les certifican en su campo de café
a) Si
b) No



10. Que certificaciones tiene
a) Rainforest Alliance
by UTZ
c) GLOBAL GAP|
d) Todas
e) Ninguna

11. Cual es el mayor problema que tiene en su plantacion
a) Semilla
b) Calidad del Suelo
c) Fertilizacion
d) Fitosanitarios
e) Comercializacion
f). Otra

12. Por qué deciden cultivar Café
a) Rentabilidad
b) Tradicién
c) Fertilidad
d) Facil manejo
e) Conocimientos

13. Mano de obra
a) Jovenes
b) Trabajadores con experiencia
c) Familiar
d) Contrata

14. Financiacién para el manejo del cultivo
a) Recursos propios
b) Financiamiento por créditos
c) Ambas
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Anexo 2: Encuesta realizada para evaluar el nivel de implementacion de Buenas
Practicas Agricolas en el cultivo de café en el caserio San Antonio, regién Cajamarca - Peru

Conocimiento del nivel de implementacion de Buenas Practicas Agricolas

1. PLAN DEL CULTIVO
1.1. Seleccion de la zona de cultivo
— Realizd la consulta con un organismo competente el plan de zonificacion local vigente para la
zona escogida. Sl () NO ()
— Cuenta con documentos oficiales que permitan sustentar el proyecto de siembra, acorde con la
legislacion nacional vigente. 81 ( ) NO ()
1.2. Evaluacion ambiental
— Cuenta con un analisis de impacto ambiental: historia de la zona (cultivos anteriores,
incidencia y manejo de plagas) SI( ) NO( )
1.3. Caracteristicas delazona
— Conoce la altura sobre el nivel del mar, régimen de precipitaciones, temperaturas maximas y
minimas, humedad relativa, disposicion de fuentes de agua suficientes para riego,

luminosidad, fuerza y direccion de los vientos, calidad de suelos y topografia de su terreno. Sl
() NO( )

1.4. Recursos de lazona
— Su predio cuenta con: vias de acceso, cercania a los centros de acopio, disponibilidad de
mano de obra, cercania a los centros de salud y seguridad de la zona (orden publico). 81 (
) NO( )
1.6. Caracteristicas del predio

— Cuenta con la informacion del predio, mediante la revision de reqgistros y fuentes primarias
sobre: cultivos anteriores, uso de insumos agricolas, manejo del suelo. SI( ) NO( )
1.6.Evaluacion de suelos

— Realiza analisis de suelos para saber las caracteristicas tales como topografia del predio,
perfil del suelo, manejo de curvas de nivel para siembra y aguas de escorrentia. Sl1 () NO
()

1.7.Evaluacion de aguas para riego y procesos €n campo
— Tienen identificada la fuente de agua para labores del predio SI( ) NO{( )
— Han evaluado la calidad del agua. SI{ ) NO( )
— Hay sistema de riego. SI{ ) NO( )
— Realiza registros del analisis de agua. SI{ ) NO( )

2. INSTALACIONES
2.1.Area de almacenamiento de insumos agricolas
— Elalmacén esta separado de la vivienda. SI( ) NO( )
— Estan separados los plaguicidas de los fertilizantes e insumos. SI( ) NO( )
— Permanece con llave, solo personal autorizado. SI( ) NO( )
— Cuenta con botiquin de primeros auxilios. SI( ) NO{ )
— Cuenta con extintor visible. SI1{ ) NO{ )
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— Cuenta con kit para uso de derrames de insumos agricolas. SlI( ) NO( )
— Cuenta con avisos informativos claros sobre actividades, peligros, manejo insumos y uso de
elementos de proteccion sanitaria. SI( ) NO( )
2.2 Area de dosificacion de insumos y preparacion de mezclas de insumos agricolas
— El predio cuenta con un area de dosificacion y preparacion de mezcla de insumos agricolas.
SI{ ) NO( )
— El area de dosificacion tiene acceso restringido y esta identificada. SI( ) NO( )
— Cuenta con un botiquin en el area de premezcla. SI( ) NO({ )
2.3.Areas de almacenamiento de equipos, utensilios y herramientas
— Los equipos utensilios y herramientas estan en buenas condiciones, cuentan con un plan de
mantenimiento, desinfeccion y calibracion. 81( ) NO( )
2.4 Area de acopio en predio
- El predio cuenta con un area de acopio transitorio de productos cosechados. Sl ) NO (
)
— El area cuenta con los equipos sacos o canastillas para la cosecha, ya que los productos
no deben estar en contacto directo con el suelo. SI{ ) NO( )
2.5.Area de postcosecha
- El lugar en donde se lleva a cabo operaciones de postcosecha tales como despulpado,
lavado, clasificacion, empaque, almacenamiento o cualquier otro, es limpio. SI{ ) NO |
)
— Disefio y construccion del area facilita la limpieza y desinfeccion, de tal manera que se
garantice la proteccion del producto contra el ingreso de plagas y contaminacion. SI( )
NO( )
— Cuenta con un sistema de suministro de agua potable para el desarrollo de las
operaciones que lo requieran y la higiene de los trabajadores. SI( ) NO( )
— Cuenta con sistema de ventilacion e iluminacion adecuadas que eviten contaminacion y
con sistemas de redes eléctricas en buen estado de funcionamiento y mantenimiento.
SI() NO( )
— Cuenta con instalaciones sanitarias en buen estado y debidamente dotadas: bafios,
vestidores, estaciones de limpieza y desinfeccion de manos. SlI( ) NO( )
2.6. Areas de instalaciones sanitarias

— El predio cuenta con un area de bafio para trabajadores. S1( ) NO( )
2.7. Areas destinadas al bienestar de los trabajadores

— En el predio existe un area especifica y adecuada para la alimentacion de los
trabajadores, independiente de las zonas de trabajo. SI( ) NO( )

3. EQUIPOS, UTENSILIOS Y HERRAMIENTAS

3.1. Mantenimiento y calibracion de equipos, utensilios y herramientas

— Los equipos utensilios y herramientas estan en buenas condiciones, cuentan con un plan
de mantenimiento, desinfeccion y calibracion. 81 ( ) NO ( )
3.2. Condiciones de los equipos, utensilios y herramientas de la cosecha y

postcosecha
— Todos sus equipos y utensilios empleados durante la cosecha y postcosecha tales como:
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cestas o canastillas, tanques de lavado, etc., son lavables, construidos de manera que
se facilite su mantenimiento, limpieza ydesinfeccion. S1( ) NO( )

Emplea los equipos, utensilios y herramientas de la cosecha para otrofin diferente al
establecido. SI( ) NO( )

Rotula los envases en caso de que estos se usen para otros fines. SI( ) NO( )

MANEJO DEL AGUA

4.1. Agua parariego

Protege los cauces, pozos, areas y equipos de bombeo, canales y acequias de
distribucion del agua para prevenir la contaminacion. 8I( ) NO{( )

Vierte los restos de plaguicidas y sus envases vacios a los canales de regadio S1( ) NO({

)

Trata las aguas que deben utilizarse paraelnego. 81 ( ) NO( )
Usa agua proveniente de vertimientos humanos e industriales. SI( ) NO( )

4.2. Agua para aplicacion de insumos agricolas
Aplica sus productos quimicos con agua limpia para no alterar las condiciones optimas
para su aplicacion. S1( ) NO( )

4.3. Agua para postcosecha
Analiza el agua empleada para lavar su café. SI( ) NO( )
El agua empleada en el lavado del café y herramientas es agua potable. SI({ ) NO( )

Se debe contar con registros tanto de los analisis como de los tratamientos realizados al
agua. SI( ) NO( )

MANEJO DE SUELOS

Hace rotacion de cultivos. SI( ) NO( )

Realiza analisis de suelos Sl ( ) NO( )

En suelos con saturacion hidrica, ha establecido sistemas de drenajes. SI( ) NO( )
Existe plan para prevenir la erosion del suelo. SI{ ) NO( )

SIEMBRA, TRANSPLANTE Y MATERIAL DE PROPAGACION

Material utilizado para la siembra cumple con lo reglamentado por el SENASA. SI( ) NO
()

Cuando el material vegetal es obtenido del predio ;El proceso garantiza la calidad vy
sanidad del material? SI( ) NO( )

NUTRICION DE PLANTAS

Hay plan de fertilizacion basado en el analisis de suelo y los requerimientos de la especie
cultivada, es elaborado y ejecutado bajo la responsabilidad del asistente técnico. Sl { )
NO({ )

Cuenta con analisis de suelo. SI{ ) NO( )

Insumos cuentan con registro SENASA vy son adquiridos en lugares autorizados por el
SENASA_SI( ) NO( )
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Las aplicaciones de fertilizantes estan registradas en un formato. 81 ( ) NO( )
Para la preparacion de abonos organicos en el predio, se tienen implementados
procedimientos de técnica de compostaje. SI( ) NO( )

Se llevan registros de cuando es aplicado el abonoenlafinca. SI( ) NO({ )

PROTECCION DE CULTTVOS

Cuenta con un plan de proteccién fitosanitaria del cultivo dentro de los principios del
MIP y es planeado y ejecutado bajo la supervision del asistente técnico. SI( ) NO( )
El personal gue manipula estos productos esta capacitado y sigue las recomendaciones
de uso del fabricante contenidas en la etiqueta. SI{ ) NO( )
Estan registradas documentalmente todas las aplicaciones de plaguicidas en un
formato.

SI{) NO( )
Cuenta con un listado de limites maximos de residualidad. SI( ) NO( )
Plaguicidas cuentan con registro de SENASA y son adquiridos en almacenes
registrados y autorizados por el SENASA_SI( ) NO( )

Hace uso de herbicidas en sumangjode cafée. SI( ) NO( )

COSECHA Y MANEJO POSCOSECHA

9.1.

Cosecha

El personal de cosecha usa ropa y elementos de proteccion, segun su labor. 81 ( ) NO (
)

El personal de cosecha usa pulseras, anillos, collares, entre otros, cuando cosecha y
consume alimentos solidos, liquidos, ademas fuma, entre otros. SI( ) NO( )

El personal se lava las manos con agua y jJabon antes de empezar el trabajo, después de
ir al bafio y al manipular cualguier material que pudiera contaminar la cosecha,
especialmente después de haber estado en contacto con otras personas, o después de
sonarse la nanz, toser o estomudar. SI( ) NO( )

Tiene elaborado un procedimiento de higiene asegurando la calidad de la cosecha. SI( )
NO( )

Desinfecta los materiales de cosecha reutilizables (canastas, cestas, sacos o latas), las
herramientas de cosecha y las maquinarias. SI( ) NO{( )

Los envases utilizados en la cosecha son para uso exclusivo del café. SI( ) NO( )
Organiza un programa de limpieza y de higiene de todos los matenales relacionados a la
cosecha como canastas, cestas, sacos, etc., con el objetivo de eliminar los riesgos fisicos,
quimicos y bioldgicos en estaetapa. SI( ) NO( )

Reqistro y limpieza en el medio de transporte del producto. SI{ ) NO({ )

9.2. Postcosecha

9.2.1. Despulpado de café
Usa tanquetina limpia para recibir el café despulpado. SI( ) NO{( )
Su maquina despulpadora esta calibrada para evitar dafios al grano de café. SI( ) NO (

)

El proceso de fermentacion lo realiza en el tanquetina limpio. Sl1{ ) NO( )
9.2.2 Lavado del café
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Usa agua limpia para el lavado del café. SI( ) NO( )
Realiza analisis del agua con laque lavasu cafée. SI{ ) NO( )

9.2.3. Gestion de la pulpa y aguas mieles
Tiene un plan documentado del analisis de los residuos producidos en el predio, asi como
su reciclaje, reutilizacion o eliminacion para evitar fuentes de contaminacion. 81 ( ) NO (
)
Los lugares de eliminacion (destruccion o entierro) de los residuos estan alejados, minimo
40 metros de las areas de beneficio, secado y almacenamiento del café para evitar la
contaminacion cruzada. SI( ) NO( )

Composta la pulpade sucafé. 8I( ) NO( )

Las aguas mieles que se producen del lavado de café, son canalizadas a un pozo con
piedras o similar para no contaminar las fuentes de agua. SI( ) NO{ )
9.2.4. Secado del café

Usa un area limpia donde secarelcafé. SI( ) NO( )
Usa herramientas limpias para manipular el café mientras lo seca. SI( ) NO( )

DOCUMENTACION, REGISTROS Y RASTREABILIDAD/ TRAZABILIDAD

Usa instructivos de trabajo, en donde se detalle el desarrollo de cada actividad,
especificando el responsable. SI{ ) NO({ )

Registra las actividades realizadas. Sl1{ ) NO( )

Usa hojas de seguridad vy fichas técnicas actualizadas, de los insumos utilizados en el
proceso productivo y postcosecha. SI{ ) NO( )

Identifica o codifica las unidades productivas, de los insumos utilizados y el registro de
los procesos aplicados a los productos agricolas. SI( ) NO( )

SALUD, SEGURIDAD Y BIENESTAR DEL TRABAJADOR

El personal que labore en el predio cuenta con buen estado de salud, vy no permite que
personal con enfermedades infecciosas trabaje manipulando los alimentos, ni los
elementos de trabajo. SI1( ) NO( )

Cuenta con un plan de capacitacion permanente y documentado. Se debe contar con
un plan de manejo de emergencias o contingencias, en el cual se establezca que hacer
en caso de demrames, incendios o intoxicaciones o cualquier riesgo fisico, quimico,
biologico potencial para los trabajadores. 81 ( ) NO( )

El salario es justo de acuerdo con lo dispuesto en la ley nacional vigente SI1( ) NO({ )
Cumple con las edades para contratacion de personal. SI{ ) NO( )
Los trabajadores cuentas con epps para aplicacion de productos quimicos. SI( ) NO({ )

PROTECCION AMBIENTAL

12.1. Plan de manejo ambiental

Capacita y motiva a los responsables designados y a todo el personal involucrado en las
diferentes actividades como de alto riesgo, con el finde que se apliquen las estrategias
de prevencion, control o mitigacion y se afiance una cultura de proteccion ambiental
solida dentro del equipo de trabajo. SI( ) NO({ )
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12.2. Conservacion de bosques, biodiversidad (fauna y flora)
Toma todas las precauciones posibles para evitar que la explotacion agricola genere
impactos negativos sobre la flora vy la fauna nativa, en especial sobre microorganismos,
insectos y vegetacion benéfica. SI( ) NO( )
El manejo de insumos agricolas utilizados en el predio cumple con las recomendaciones.
SI() NO( )
Cuenta con cercas vivas, siembra o regeneracion natural en areas improductivas del predio.
SI() NO( )
12.3. Conservacion de recursos agua y suelo
Implementa sistemas de labranza minima, asi como métodos deadecuacion y conservacion
acorde con las caracteristicas topograficas del suelo. SI( ) NO( )
El trazado de su plantacion esta acorde con la topografia del terreno y el sistema de siembra
recomendado para el cultivo. SI({ ) NO( )
12.4. Manejo de residuos liquidos y solidos
— El predio cuenta con un plan de manejo de residuos liguidos y solidos. SI( ) NO( )
— Aguas contaminadas se disponen en un sitio de verfimiento de aguas sobrantes
identificado, vy alejado de las fuentes de agua. SI{ ) NO({ )
— Envases de plaguicidas son sometidos al triple lavado, vy se inutilizan. SI{ ) NO( )
— Material de podas es retirado del predio o enterrado. 81 ( ) NO( )
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Anexo 3: Indicadores para medir y verificar en campo el nivel de implementacion de

buenas préacticas agricolas.

INDICADORES DE IMPFLEMENTACION DE BUEMAS PRACTICAS AGRICOLAS

EMCUESTA | VERIFICAZION
MO
5l MO CUMPLE | cumd
FLE

1.  PLAN DEL CULTIVG

1.1. Seleccion de la zona de cultive

Fealizo la consulta con un organismeo competente, el plan de zonificacion local vigents
para ls zons escogids.

Cuenta con documentos oficiales gue permitan sustentar el proyecto de siembra, acorde
con la lagislacidn nacicnal vigents.

1.2. Evaluacidén ambiental

Cuenta con un analisis de impacto ambiental; historia de la zona (cultivos antericres,
incidencia y manejo de plagas)

1.2. Caracteristicas de la zona

Conoce la slturs sobre el nivel del mar, régimen de precipitacicnas, temperaturas
maximas y minimas, humedad relstiva, disposicion de fuenies de sgua suficientes para
riego, luminosidad, fuerza y direccién de los vientos, calidad de suslos y topografia de su
terrena.

1.4. Recursgs de la zona

Su predio cuenta con: vias de acceso, cercanis a los centros de acopio, disponibilidad de
mano de obra, cercania a los cenfros de salud v seguridad de |z zons {orden plblico).

1.5. Caracteristicas del predio

Cuenta con |z informacién del pradio. mediante la revisién de registros y fuentes
primarias sobre- cullivos anferiores, uso de insumos agricolas, manejo del suslo.

1_6. Evaluacitn de suelos

Realiza anslisis de suelos para saber las caracteristicas tales como topografia del
predio, perfil del suslo, mansjo de curvas de nivel para siembra v aguas de escomentia.

1.7. Evaluacion de sguas para riego y procesos en campo

Tienen identificads |s fuente de sgus pars labores del predio

Han evaluado la calidad del agua.

Hay sistems de risgo.

Resliza registros del anslisis de agua.

2. INSTALACIONES

2.1_ Area de slmacenamiento de insumos sgricolas

El slmacan esta separsdo de lg vivienda.

Eztén separados los plaguicidas de los ferdilizantes & insumaos.

Permanece con lave, solo personal sutorizado.

Cuents con botiquin de primeros auxilios.

Cuents con extintor wisible,

Cuenta con kit para uso de derrames de insumos agricolas.

Cuents con avisos informativos clarcs sobre actividades, peligros, manejo insumaos y
uso de elementos de proteccion sanitaria.

2.2 Area de dosificacien de insumos y preparacion de mezclas de insumos agricolas

El predic cuents con un area de dosificacion y preparacicn de mezcla de insumos
aoricolas.




El srea de dosificacion tiene acceso restringido v esta identificads.
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Cuents con un botiguin en gl srea de premezcls.

2.3 Areas de almacenamiento de eguipos, utensilios y herramientas

Los Eguipes utensilios y herramientas estan en buenas condiciones, cuentan con un
plan de mantenimients, desinfeccién v calibracién.

2.4 Area de acopic en predio

El predio cuenta con un area de acopic transiterio de productos cosechados.

El area cuenta con los eguipos sacos o canasfillas para |z cosecha, ya que los
productos no deben estar en contacto directo con el suslo.

25 Areads postcosecha

El lugar en donde se lleva & cabo operaciones de postoosecha tales como despulpadao,
lavado. clasificacion. empague. slmacenamiento o cuslquier ofro. es limpio.

Diserio ¥y construccion del area facilita la limpieza y desinfeccion, de tal manera gqua se
garantice la proteccion del producto confra el ingreso de plagas y contaminacicn.

Cuenta con un sistema de suministro de agua potable para el desamrollo de las
opersciones gque lo requieran v 1s higiens de los trabajsdoras.

Cuents con sistema de ventilacion e iluminacién adecusdas que eviten contaminacian ¥
con sistemas de redes eléctricas en buen estado de funcionamisnto y mantenimianto.

Cuents con instalaciones sanitarias en buen estado y debidaments dotadas: banos,
vestidores, estacionas de limpieza ¥ desinfeccion de manos.

2.5. Areas de instslaciones sanitarias

El predio cusnta con un area de bafo para trabajadores.

2.7. Areas destinadas al bienestar de los trabajadaores

En el predic existe un ares especifica y adecusads para la alimentacion de los
trabajadores, independiente de las zonas de frabajo.

4. EBEQUIPDS, UTENSILIOS ¥ HERRAMIENTAS

3.1. Mantenimiento vy calibracion de eguipos, utensilics v herramientas

Los equipos utensilics y herramientss estaén en buenas condizionas, cuentan con un
plan de mantenimiento, desinfaccidn v calibracion.

3.2. Condiciones de los equipos, utensilios y hemramientas de la cosecha y posfcosecha

Todos sus eguipos y utensilios empleados durante ls cosecha y postocosecha tales
como: cestas o canastillas, tanques de lavado, etz., son lavables, construidos de manera
gue se facilite su mantenimiento_ limpiezs v desinfeccion.

Emplea los equipos. utensilios y herramientas de la cosecha para otro fin diferente al
establecido.

Rotula los enveses en caso de que estos s2 usen para ofros fines.

4. MAMEJO DEL AGUA

4.1, Agua para nego

Protege los cauces, pozos, @reas v equipes de bombeo, canales v acequiss de
distribucion del agus para prevenir la contaminacian.

Wierte los restos de plaguicidas v sus envases vacios & los cangles de regadic.

Trata las aguas que deben ufilizarse para el riego.

Uss agus proveniente de verdimientos humanos e indusirales.

4 2 Agus pars aplicacion de insumos sgricolas




Aplica sus productos quimicos con agua limpia para no alterar las condiciones dplimas
para su aplicacion.

4.3, Agus para postcosecha

Anzliza el agua emplesds para lavar su café.

El sgus empleads en el lavado del café v herramientas s agus potable.

Se& deba contar con regisiros tante de los andlisis como de los tratamientos reslizados sl
Bgus.

§  MANEJO DE SUELOS

Hace rotacidn de cultivas.

En suelos con saturacion hidrica, ha establecido sistemas de drenajes.

Existe plan para prevenir la erosidn del suslo.

6. SIEMERA TRAMNSPLAMTE ¥ MATERIAL DOE PROPAGACION

Material utilizado para la siembra cumple con lo reglamentado por el SEEMASA.

Cuando el Material vegetal es obtenido del predie ; el proceso garantiza la calidad y
sanidad del material?

7. MNUTRICIOMN DE PLANTAS

Hay plan de fertilizacion basado en el anilisis de suslo v los requerimientos da s
especie cultivads, s elsborado v ejecutado bajo la responsabilidad del asistents #cnico.

Cuents con anslisis de suelo.

Insumos cuentan con registro SEMNASA y son adquiridos en lugares sutorizados por el
SEMASA.

Las splicaciones de fertilizantes estén registradas en un formato.

Para la preparacién de abonos organices en el pradio, s tienen implementados
procedimientos de técnica de composisje.

Se llevan registros de guando es splicado el sbono en la finca.

% PROTECCION DE CULTTVOS

Cuenta con un plan de proteccion fitosanitaria del cultive dentro de los principios del MIF
y 8z planesdo v ejecutado bajo la supernvision del asistente técnico.

El personal que manipula estos productos esta capacitado v sigue las recomendacicnes
de uso del fabricante contenidas en |2 etigusts.

Esztan registradas documentalments fodas las splicaciones de plaguicidss en un formato.

Cuents con un listado de limites méximos de residuslidsd.

FPlaguicidas cuentan con registro de SEMASA v son adguiridos en almacenes
registrados ¥ autorizados por el SEMASA.

Haee uso de herbicidss en su manejo de cafe.

8. COSECHA Y MANEJO POSCOSECHA

2.1, Cosecha

El personal de cosecha uss ropa ¥ elementos de proteccién, sagin su labor.

El personal de cosecha usa pulseras, anillos, collares, entre otros, cuando cosecha y
consume slimentos salidos, liguidos, ademas fuma, entre ofros.

El personal =& lava las manos con agua v jabon antes de empezar el frabajo, después de
ir &l bafio v al manipular cuslguier material que pudiers contaminar la cosecha,
especislmente después de haber estado en contacio con ofras personas, o después de
sonarse la nariz, toser o estornudar.

Tiene elaborado un procedimisnto de higiene asegurando le calidad de |a cosecha.




Desinfecta los materiales de cosecha reutilizables (canastas, cestas, sacos o latas), las
herramientas de cosecha y las maguinarias.
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Los enwases utilizados en la cosecha son para uso exclusivo del cafe.

Jrganiza un programa de impieza y de higiene de todos los materiales relacionados a la
cosecha como canastas, cestas. sacos, ete., con el objetive de eliminar los riesgos
fisicos, gquimicos v bioldgicos en esta etapa.

Reqistro v limpiezs en &l medio de transporte del producto.

8.2, Faostcosechs

9.21. Despulpado de cafe

sz tanguetina limpia pars recibir el café despulpado.

Su maguing despulpadors ests calibrads para evitar danios sl granc de café.

El proceso de fermentacion lo realiza en el fanguetina limpio.

2.2.2  Lsvado del cafe

- Usg agua limpis pars el lavado del café. S1{ ) NO({ }

- Resglizs anslisis del sgus coni la gus lave su café SI{ ) NO [ 3

8.2.3. Gestion de Is pulpa v sguss mieles

Tiene un plan documentado del andlisis de los residucs producidos en el pradio, asi
como su reciclaje, reutilizacion o eliminacion para evitar fuentes de contaminacion.

Los lugares de aliminacidn {destruccion o entierro) de los residucs astén alejados,
rinimo 40 metros de las dreas de beneficio, secado y slmacenamiento del café para
evitar lz contaminacion cruzada.

Composta |z pulpa de su café.

Las aguas mizles que se producen del lavado de café, son canalizadas a un pozo con
piedras o similar para no contaminar las fuentes de agua.

0.2.4. Secado del café

Usa un &rea limpia donde secarel café. SI{ } HO T

sz harramientas limpias para manipular el café mieniras lo seca.

10. DOCUMENTACION, REGISTROS ¥ RASTREAEILIDADTRAZABILIDAD

Usa instructivos de frebajo. en donde se detslle el desarrollo de cada actividad,
especificando el responsable.

Reqistra las aclividades realizadas.

Usa hojas de seguridad y fichas técnicas aciuslizadas. de los insumos utilizados an el
proceso produciivo y postcosecha.

ldentifica o codifica las unidades productivas, de los insumaos utilizedos y el registro de
los procescs aplicados a los productos agricolss.

11. SALUD, SEGURIDAD ¥ BIEMESTAR DEL TRABAJADOR

El personal gque labore en el predio cuenta con buen estado de salud, y no parmite que
personal con enfermedades infecciosas trabaje manipulando los slimentos, ni los
elementos de trabajo.

Cuenta con un plan de capacitacion permanante y documentado. Se debe contar con un
plan de manejo de emergencias o confingencias, en el cual se establezca gue hacer en
caso de derrames, incendios o intoxicaciones o cuslquier riesgo fisico, quimico, biclogico
pofencial pars los trabajadores.

El salario es justo de acuerdo con lo dispuesto en la ley nacionsal vigente.

Cumple con |las edsdes para contratacién de personal.

Los frabajedores cuentss con epps para aplicacidn de productos quimicas.

12, PROTECCION AMBIEMTAL




12.1. Flan d= mansjo ambiental

91

Capacita y mofiva s los responsables designados y & todo el personal imvalucrado en las
diferentes actividades como de alto riesgo, con el fin de gua se apliguen las estrategias
de prevencion, control o mitigacién v se afiance una cultura de proteccidon ambizntal
solida dentro del eguipo de trabajo.

12.2. Conservacion de bosques, biodivarsidsd [fauna y flora)

Toma todas las precaucionas posibles para evitar que la explotacidn agricola genere
impacios negativos sobre la flora v s fauna nativa, en especial sobre microorganismos,
insectos v vepgetacion bensficos.

El manejo de insumos agricolas utilizados en el predio cumple con las
recomendaciones.

Cuents con cercas vivas, siembra o regeneracion natural en dreas improductivas del
predio.

12.3. Conservacion de recursos agua y suelo

Implementa sistemas de labranza minima, asi como meétodos de adecuacion y
conservacion acorde con las caracteristicas topograficas del suelo.

El trazado de su plantzcion esta acorde con la topografia del terreno v el sistema de
siembra recomendado para el culfivo.

12.4. Manejo de residuos liguidos v solidos

El predio cuenta con un plan de manejo de residuos liguidos v solidos.

Aguas contaminadas se disponen en un sitio de vertimiento de aguas sobrantes
identificado. y alejado de las fuentes de agua.

Envases de plaguicidas son sometidos al triple lavado, y se inutilizan.

Material de podas es refirado del predio o enferrado.




Anexo 4: Matriz de caracterizacion de los productores
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Variable Indicador item Escala / Categoria Instrumento
Edad Edad del productor ¢,Cuél es su edad? Afios Encuesta
Sexo Género ¢ Cuadl es su sexo? Masculino / Femenino Encuesta
Nivel educativo Grado de instruccion ¢ Cudl es su nivel educativo? Sin estudios / Primaria / Encuesta
Secundaria / Superior
Experiencia Afos en el cultivo ¢, Cuantos afios tiene cultivando Afios Encuesta
café?
Tamafio de parcela Area cultivada ¢, Cuéantas hectéreas de café Hectéreas Encuesta
posee?
Tenencia de tierra Tipo de propiedad ¢ Cudl es la condicién de su Propio / Alquilado / Encuesta
terreno? Comunal
Produccion Rendimiento ¢,Cuénto produce por campafia? kg o qg/ha Encuesta
Comercializacion Tipo de venta ¢,Como comercializa su café? Intermediario / Cooperativa Encuesta
/ Directo
Asociatividad Participacion ¢ Pertenece a una asociacion? Si/No Encuesta
Capacitacion Formacion técnica ¢ Ha recibido capacitacion en Si/No Encuesta
BPA?
Acceso a asistencia Soporte técnico ¢ Recibe asistencia técnica? Si/No Encuesta
técnica
Acceso a crédito Financiamiento ¢ Ha accedido a créditos Si/ No Encuesta
agricolas?
Certificacion Certificacién agricola ¢, Cuenta con certificacion Si/ No/ En proceso Encuesta
(organica u otra)?
Mano de obra Tipo de mano de obra ¢Qué tipo de mano de obra utiliza? Familiar / Contratada / Mixta Encuesta

Nota: Elaboracién propia (2026).



Anexo 5: Operacionalizacion de las variables
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. . L. . Unidad de -
Variable Dimension Indicador Instrumento medida Categoria
Realiz6é la consulta con un organismo competente % Segun tabla
el Plan de Zonificacion Local vigente para la zona Encuesta . ° .. 9
. implementaciéon 1
escogida.
Cuenta con documentos oficiales que permitan o% Segun tabla
sustentar el proyecto de siembra, acorde con la Encuesta . N L 9
. L . N implementacion 1
legislacién nacional vigente.
Cuenta con un andlisis de impacto ambiental: o% Segun tabla
historia de la zona (cultivos anteriores, incidenciay Encuesta . N L 9
. implementacién 1
manejo de plagas)
Conoce la altura sobre el nivel del mar, régimen de
precipitaciones, temperaturas maximas y minimas,
humedad relativa, disposicion de fuentes de agua Encuesta % Segun tabla
suficientes para riego, Iluminosidad, fuerza vy implementacién 1
direccién de los vientos, calidad de suelos y
topografia de su terreno.
Su predio cuenta con: vias de acceso, cercania a
los centros de acopio, disponibilidad de mano de % Segun tabla
PLAN DEL o p P X Encuesta . o 9
obra, cercania a los centros de salud y seguridad implementacién 1
CULTIVO P
de la zona (orden publico).
Cuenta con la informacién del predio, mediante la
revision de registros y fuentes primarias sobre: Encuesta % Segun tabla
cultivos anteriores, uso de insumos agricolas, implementacién 1
manejo del suelo.
Realiza analisis de suelos para saber las
caracteristicas tales como topografia del predio, Encuesta % Segun tabla
perfil del suelo, manejo de curvas de nivel para implementacién 1
siembra y aguas de escorrentia.
Tienen identificada la fuente de agua para labores Encuesta % Segun tabla
del predio implementacién 1
. % Segun tabla
Han evaluado la calidad del agua. Encuesta . ° - 9
implementacién 1
. . % Segun tabla
Hay sistema de riego. Encuesta . ° - d
implementacién 1
. . P % Segun tabla
Realiza registros del analisis de agua. Encuesta . N L. 9
implementacion 1
. . - % Segun tabla
El almacén esta separado de la vivienda. Encuesta . N L. 9
implementacion 1
Estan separados los plaguicidas de los fertilizantes Encuesta % Segun tabla
e insumos. implementacion 1
. % Segun tabla
Permanece con llave, solo personal autorizado. Encuesta . L,
implementacién 1
S . - % Segun tabla
Cuenta con botiquin de primeros auxilios. Encuesta . ° . 9
implementacién 1
. . % Segun tabla
Cuenta con extintor visible. Encuesta . N . g
implementacién 1
Cuenta con kit para uso de derrames de insumos Encuesta % Segun tabla
agricolas. implementacién 1
Cuenta con avisos informativos claros sobre % Segun tabla
L. . . . 0
actividades, peligros, manejo insumos y uso de Encuesta . L 9
L . I implementacién 1
elementos de proteccién sanitaria.
El predio cuenta con un area de dosificacion y Encuesta % Segun tabla
preparacion de mezcla de insumos agricolas. implementacién 1
El area de dosificacién tiene acceso restringido y Encuesta % Segun tabla
esta identificada. implementacion 1
L - % Segun tabla
Cuenta con un botiquin en el area de premezcla. Encuesta . "
implementacién 1
Los Equipos utensilios y herramientas estan Encuesta % Segun tabla
almacenados en buenas condiciones. implementacién 1
El predio cuenta con un area de acopio transitorio Encuesta % Segun tabla
INSTALACIONES de productos cosechados. implementacion 1
El area cuenta con los equipos sacos o canastillas o% Segun tabla
para la cosecha, ya que Los productos no deben Encuesta . ° » 9
A implementacién 1
estar en contacto directo con el suelo.
El lugar en donde se lleva a cabo operaciones de
pos cosecha tales como despulpado, lavado, Encuesta % Segun tabla
clasificacion, empaque, almacenamiento o implementacién 1
cualquier otro, es limpio.
Disefio y construccién del area facilita la limpieza y
desinfeccion, de tal manera que se garantice la Encuesta % Segun tabla
proteccion del producto contra el ingreso de plagas implementacién 1
y contaminacion.
Cuenta con un sistema de suministro de agua o% Segun tabla
potable para el desarrollo de las operaciones que Encuesta . ° » 9
. . . implementacién 1
lo requieran y la higiene de los trabajadores.
Cuenta con sistema de ventilacién e iluminacién
adecuadas que eviten contaminaciébn y con Encuesta % Segun tabla
sistemas de redes eléctricas en buen estado de implementacién 1
funcionamiento y mantenimiento.
Cuenta con instalaciones sanitarias en buen o% Segun tabla
. ~ . 0
estado y debidamente dotadas: bafios, vestidores, Encuesta . L 9
. A N . . implementacién 1
estaciones de limpieza y desinfeccién de manos.
En el predio existe un area especifica y adecuada o% Segun tabla
. .z . 0
para la alimentaciobn de los trabajadores, Encuesta . L 9
implementacién 1

independiente de las zonas de trabajo.




NIVEL DE
IMPLEMENTACION
DE BPA
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Los Equipos utensilios y herramientas estan en

. % Segun tabla
buenas condiciones, cuentan con un plan de Encuesta . L,
. ; L . S, implementacion 1
mantenimiento, desinfeccion y calibracién.
Todos sus equipos y utensilios empleados durante
la cosecha 0s cosecha tales como: cestas o .
EQUIPOS, echa y p % Segun tabla
canastillas, tanques de lavado, etc., son lavables, Encuesta . L,
UTENSILIOS ¥ construidos de manera ue se facilite su implementacion 1
HERRAMIENTAS 1o " que  se
mantenimiento, limpieza y desinfeccion.
Emplea Los equipos, utensilios y herramientas de Encuesta % Segun tabla
la cosecha exclusivamente para este fin implementacion 1
Rotula los envases en caso de que estos se usen Encuesta % Segun tabla
para otros fines. implementacion 1
Protege los cauces, pozos, areas y equipos de o ,
bombeo, canales y acequias de distribucion del Encuesta . % ., Segun tabla
. h . implementacion 1
agua para prevenir la contaminacion.
Evita verter Los restos de plaguicidas y sus Encuesta % Segun tabla
envases vacios a los canales de regadio. implementacion 1
- . % Segun tabla
Trata las aguas que deben utilizarse para el riego. Encuesta . 0 L. g
implementacion 1
MANEJO DEL Aplica sus productos quimicos con agua limpia % Seqtn tabla
AGUA para no alterar las condiciones 6ptimas para su Encuesta . oo 9
i implementacion 1
aplicacion.
’ . % Segun tabla
Analiza el agua empleada para lavar su café. Encuesta . 0 L. 9
implementacion 1
El agua empleada en el lavado del café y Encuesta % Segun tabla
herramientas es agua potable. implementacion 1
Se debe contar con registros tanto de los andlisis Encuesta % Segun tabla
como de los tratamientos realizados al agua. implementacion 1
L . % Segun tabla
Hace rotacion de cultivos. Encuesta . y L. 9
implementacion 1
MANEJO DE  En suelos con saturacion hidrica, ha establecido Encuesta % Segun tabla
SUELOS sistemas de drenajes. implementacion 1
. ; . % Segun tabla
Existe plan para prevenir la erosion del suelo. Encuesta . y L. 9
implementacion 1
- — - o >
SIEMBRA. Material utilizado para la siembra cumple con lo Encuesta . % - Segun tabla
reglamentado por el SENASA. implementacion 1
TRANSPLANTE Cuando el Material vegetal es obtenido del predio
Y MATERIAL DE sel proceso arantizag la calidad sanidapd del Encuesta % Segun tabla
PROPAGACION &€ P! 9 Y implementacion 1
material?
Hay plan de fertilizaciéon basado en el andlisis de
suelo y los requerimientos de la especie cultivada, Encuesta % Segun tabla
es elaborado y ejecutado bajo la responsabilidad implementacion 1
del asistente técnico.
- % Segun tabla
Cuenta con analisis de suelo. Encuesta implemeontacién 9 1
NUTRICION DE - .
PLANTAS Insumos cuentan con registro SENASA y son Encuesta % Segun tabla
adquiridos en lugares autorizados por el SENASA. implementacion 1
Las aplicaciones de fertilizantes estan registradas Encuesta % Segun tabla
en un formato. implementacion 1
Para la preparacion de abonos organicos en el o .
predio, se tienen implementados procedimientos de  Encuesta . %o » Segun tabla
P . implementacion 1
técnica de compostaje.
Cuenta con un plan de proteccién fitosanitaria del
cultivo dentro de los principios del MIP y es Encuesta % Segun tabla
planeado y ejecutado bajo la supervision del implementacion 1
asistente técnico.
El personal que manipula estos productos esta o .
capacitado y sigue las recomendaciones de uso Encuesta . %o v Segun tabla
- . . implementacion 1
del fabricante contenidas en la etiqueta.
PROTECCION Estan registradas documentalmente todas las Encuesta % Segun tabla
DE CULTTVOS aplicaciones de plaguicidas en un formato. implementacion 1
Cuenta con un listado de limites maximos de Encuesta % Segun tabla
residualidad. implementacion 1
Plaguicidas cuentan con registro de SENASA y o .
son adquiridos en almacenes registrados y Encuesta im Iemﬁntacién Seguritabla
autorizados por el SENASA. P
- . . % Segun tabla
Hace uso de herbicidas en su manejo de café. Encuesta . L.
implementacion 1
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El personal de cosecha usa ropa y elementos de

%

Segun tabla

P ., Encuesta . L
proteccién, segun su labor. implementacion 1
no permite al personal de cosecha usar pulseras, o p
anillos, collares, entre otros, cuando cosecha y Encuesta . % L. Segun tabla
. 0 P implementacion 1
consume alimentos sdélidos, liquidos.
El personal se lava las manos con agua y jabén
antes de empezar el trabajo, después de ir al bafio
y al manipular cualquier material que pudiera Encuesta % Segun tabla
contaminar la cosecha, especialmente después de implementacién 1
haber estado en contacto con otras personas, O
después de sonarse la nariz, toser o estornudar.
Tiene elaborado un procedimiento de higiene Encuesta % Segun tabla
asegurando la calidad de la cosecha. implementacion 1
Desinfecta los materiales de cosecha reutilizables .
. % Segun tabla
(canastas, cestas, sacos o latas), las herramientas Encuesta . L,
o implementacion 1
de cosecha y las maquinarias.
Organiza un programa de limpieza y de higiene de
todos los materiales relacionados a la cosecha .
S % Segun tabla
como canastas, cestas, sacos, etc., con el objetivo Encuesta . -
o - . P implementacion 1
de eliminar los riesgos fisicos, quimicos vy
biolégicos en esta etapa.
Registro y limpieza en el medio de transporte del Encuesta % Segun tabla
producto. implementacion 1
Usa tanquetina limpia para recibir el café % Segun tabla
COSECHAY a P p Encuesta . 0 L. 9
MANEJO despulpado. implementacion 1
Su maquina despulpadora esta calibrada para % Segun tabla
POSCOSECHA ; o . Encuesta . L
evitar dafios al grano de café. implementacion 1
El proceso de fermentacion lo realiza en el Encuesta % Segun tabla
tanguetina limpio. implementacion 1
_— ) % Segun tabla
Usa agua limpia para el lavado del café. Encuesta . 0 L. 9
implementacion 1
) . . % Segun tabla
Realiza andlisis del agua con la que lava su café. Encuesta . 0 L. 9
implementacion 1
Tiene un plan documentado del andlisis de los
residuos producidos en el predio, asi como su Encuesta % Segun tabla
reciclaje, reutilizacién o eliminacién para evitar implementacion 1
fuentes de contaminacion.
Los lugares de eliminacion (destruccién o
entierro) de los residuos estan alejados, minimo 40 .
. ., % Segun tabla
metros de las éareas de beneficio, secado y Encuesta . L,
; . . implementacion 1
almacenamiento del café para evitar la
contaminacion cruzada.
. % Segun tabla
Composta la pulpa de su café. Encuesta . 0 » g
implementacion 1
La§ aguas mlelgs que se producen del Ia}vado de % Seg(in tabla
café, son canalizadas a un pozo con piedras o Encuesta . L.
- ] implementacion 1
similar para no contaminar las fuentes de agua.
. - . % Segun tabla
Usa un area limpia donde secar el café. Encuesta . 0 L. 9
implementacion 1
Usa herramientas limpias para manipular el café Encuesta % Segun tabla
mientras lo seca. implementacion 1
Usa Instructivos de trabajo, en donde se detalle el .
S o % Segun tabla
desarrollo de cada actividad, especificando el Encuesta . L.
implementacion 1
responsable.
DOCUMENTACI ’ . ’ % Segun tabla
ON, REGISTROS Registra las actividades realizadas. Encuesta implementacién 1
Y Usa hojas de seguridad y fichas técnicas o Seqn tabla
RASTREABILIDA actualizadas, de los insumos utlizados en el Encuesta im Iemeontacién 9 1
D/TRAZABILIDAD proceso productivo y pos-cosecha. P
Identifica o codifica las unidades productivas, de .
. . . % Segun tabla
los insumos utilizados y el registro de los procesos Encuesta

aplicados a los productos agricolas.

implementacion

1
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El personal que labore en el predio cuenta con
buen estado de salud, y no permite que personal

%

Segun tabla

) . - : Encuesta . -
con enfermedades infecciosas trabaje manipulando implementacion 1
los alimentos, ni los elementos de trabajo.
Cuenta con un plan de capacitacién permanente y
SALUD documentado Se debe contar con un plan de
’ manejo de emergencias o contingencias, en el cual % Segun tabla
SEGURIDAD ¥ se esjtablezca gue hacer en cgso de’derrames Encuesta im Iemeontacién J 1
BIENESTAR DEL incendios o into?(icaciones o cualquier riesgo ﬁsico’ b
TRABAJADOR 'Meendios o into ; 4 d '
quimico, biolégico potencial para los trabajadores.
El salario es justo de acuerdo con lo dispuesto en Encuesta % Segun tabla
la ley nacional vigente implementacion 1
Cumple con las edades para contratacion de % Segun tabla
Encuesta . ”
personal. implementacién 1
Los trabajadores cuentas con epps para % Segun tabla
A o Encuesta . L
aplicacion de productos quimicos. implementacion 1
Capacita y motiva a los responsables designados y
a todo el personal involucrado en las diferentes
actividades como de alto riesgo, con el fin de que Encuesta % Segun tabla
se apliquen las estrategias de prevencion, control implementacion 1
o mitigacion y se afiance una cultura de proteccion
ambiental sélida dentro del equipo de trabajo.
Toma todas las precauciones posibles para evitar
ue la explotacion agricola genere impactos .
a . p 9 g _p % Segun tabla
negativos sobre la flora y la fauna nativa, en Encuesta . »
. . . . implementacion 1
especial sobre microorganismos, insectos y
vegetacion benéficos.
El manejo de insumos agricolas utilizados en el Encuesta % Segun tabla
predio cumple con las recomendaciones. implementacion 1
Cuenta con cercas vivas, siembra o regeneracion Encuesta % Segun tabla
PROTECCION natural en areas improductivas del predio. implementacion 1
AMBIENTAL Implementa sistemas de labranza minima, asi
como métodos de adecuaciéon y conservacion % Segun tabla
P e Encuesta . .
acorde con las caracteristicas topogréaficas del implementacion 1
suelo.
El trazado de su plantacién esta acorde con la .
. . . % Segun tabla
topografia del terreno y el sistema de siembra Encuesta . L.
. implementacién 1
recomendado para el cultivo.
El predio cuenta con un plan de manejo de % Segun tabla
. P . Encuesta . L
residuos liquidos y sélidos. implementacion 1
Aguas contaminadas se disponen en un sitio de .
L X . % Segun tabla
vertimiento de aguas sobrantes identificado, y Encuesta . L.
. implementacion 1
alejado de las fuentes de agua.
Envases de plaguicidas son sometidos al triple % Segun tabla
L Encuesta . L.
lavado, y se inutilizan. implementacién 1
Material de podas es retirado del predio o % Segun tabla
Encuesta . L.
enterrado. implementacién 1
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Anexo 6: Fotografias
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